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HM 282 E

Carro de mantenimiento estatico
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CONSTRUCCION
e Dos camaras con mandos separados
e Parachoques perimetrales de plastico

¢ Aislamiento térmico de la cdmara, espesor
35mm

e Junta en el frente de caucho de silicona
resistente al calor y al envejecimiento

* Paneles porta parrillas extraibles para
facilitar la limpieza

¢ Calentamiento estatico con resistencia de
hilo de bajo consumo que envuelve toda la
camara

e Puerta con cierre automatico

e Cuatro ruedas de diametro 150 mm, dos con
freno

* Asa frontal ergonémica para empuje y
conduccion

¢ Cableados y componentes situados de
manera de facilitar cualquier trabajo de
mantenimiento

EQUIPAMIENTO FUNCIONAL
¢ Dos mandos electrénicos separados
e Temperatura de funcionamiento 30°-120°C

¢ Dos respiraderos de salida de la humedad
regulables, en le puerte

* Termostato de seguridad camara

EQUIPAMIENTO ESTANDAR
¢ Paneles porta parillas GN 2/1 e GN 1/1

EQUIPAMIENTO A PEDIDO /
ACCESORIOS
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Entrada cable
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Respiradero (S
regulable para la
expulsion de la B
humedad en exceso =
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Control electrénico
Versién E

ESQUEMAS TECNICOS DE INSTALLACION
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Interruptor general

Pulsador incremento temperatura
Pulsador decremento temperatura
Visualizador

Pulsador START/STOP
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Dimensiones (LxPxH) . . Potencia . .
Modelo externas - mm Capacidad parrillas W Alimentacion
(8+8)xGN2/1
HM 282 E 725 x 825 x 1740 h (164 16)xGN1/1 1,50 + 1,50 AC 230V /50 Hz
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