FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct pour la cuisson
a air chaud, d la vapeur et cuisson combinée

MVE 042 P

CONSTRUCTION

® Enceinte emboutie en acier CrNi 1.43071, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |enceinte et la face avant de I'appareil

o Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

® Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (opfionelle)

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CrNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

* Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec offichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

o Températures préprogrammeées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

* 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alfenées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de la sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour pefite
pidce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

o Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

® Eclairage halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de |'enceinte “CL”

o Mfichage du programme d’entretien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contrdle des sondes

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entretien programmeé

4 x 2/3 GN 01.09.2008

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- et la sous-pression dans I'enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o (onfact de porte

o Affichage du manque d"eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique ef surveillance thermique de
celle-i

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
* | jeu d'échelles porte-plaques
o 7 giilles inox 2/3 GN

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe

o (hamiére de porte a droite PS001

* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

o Etagére en acier inox SM042

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (fype RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d"optimisation énergéfique SN

DONNEES TECHNIQUES MVE 042 P CAPACITE
Dimensions mm 640 x 590 x 550 h 4x2/3GN
Poids - Brut / Net Kg 60 /50 o Avec échelles porte-plagues (de série): 4 x 2,/3 GN, écartement de 70 mm entre
- - glissiéres
Puissance électrique total kw 3,4
: . _ ® Avec échelles porte-plagues (sur demande): 5 x 2/3 GN, écartement de 60 mm
Puissance thermique nominale kW/kal | -/- entte glissidres
Puissance de chauffage chambre kW/kal | 3,15/-
Puissance de chauffage vapeur kW /keal | 3,15/~
Puissance ventilateur kw 0,25
Tension d'alimentation 3NAC400V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

 flectronique programmable 99 programmes

* 9 cycles en séquence automatique

® 7 Recettes et 2 programmes de remise en
température prémémorisés

o Afficheurs numériques

* Autodiagnostic.

® Autoreverse (distribution de |'air en enceinte avec
inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur)

* Humidificateur

o fclairage enceinte de cuisson et porte @ double
vitrage

® Programme de lavage manuel

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

o Air pulsé 30 - 300°C

o \apeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)

o Mixte air pulsé vapeur 30 - 300°C

® Automatique avec 7 recettes et 2 programmes de remise en température
prémémorisés

® Programmable avec cuissons en séquence automatique (jusqu'a 9 cycles)

© Maintien u chaud

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda i riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behiilt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct pour la cuisson
a air chaud, d la vapeur et cuisson combinée

MVE 051 P

CONSTRUCTION

o Enceinte emboutie en acier (rNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |enceinte et la face avant de I'appareil

o Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (opfionelle)

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CrNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

© 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour pefite
piéce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

o Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

© Ecluiroge halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de enceinte “CL”

o Affichage du programme d'entretien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contrdle des sondes

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmé

5x1/1GN

01.09.2008

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- et la sous-pression dans I'enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o (onfact de porte

o Mfichage du manque d"eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique ef surveillance thermique de
celle-i

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques
e 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

© Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe

o (hamiére de porte & droite PS001

* Tension e fréquence électriques spéciales et maritime

o filtre & graisse FXAQS

© Support ouvert simple ASRO5 ou avec échelles porte-plaques ASPO5

© Support fermé avec porte battante AANOS

o Armoire de maintien en température électronique avec Autoclima MAO5]
o Armoire chaude AACO5

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (type RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d’optimisation énergéfique SN

DONNEES TECHNIQUES MVE 051 P CAPACITE

Dimensions mm 850 x 620 x 630 h 5x1/1GN

Poids - Brut / Net Kg 76 /65 o Jvec échelles porte-plagues (de série): 5 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
Puissance électrique total kw 6,25 gsires

Puissance thermique nominale kW/kal | -/-

Puissance de chauffage chambre kW/keal | 6/-

Puissance de chauffage vapeur kW/keal | 6/-

Puissance ventilateur kw 0,25

Tension d'alimentafion 3NAC400V-50 Hz

VERSION P

 flectronique programmable 99 programmes

* 9 cycles en séquence automatique

® 7 Recettes et 2 programmes de remise en
température prémémorisés

o Afficheurs numériques

* Autodiagnostic.

® Autoreverse (distribution de |'air en enceinte avec
inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur)

* Humidificateur

o fclairage enceinte de cuisson et porte & double
vitrage

® Programme de lavage manuel

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

MODES DE FONCTIONNEMENT

o Air pulsé 30 - 300°C

® Viapeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)

® Mixte qir pulsé vapeur 30 - 300°C

® Automatique avec 7 recettes et 2 programmes de remise en température
prémémorisés

® Programmable avec cuissons en séquence automatique (jusqu'a 9 cycles)

© Maintien au chaud

The company reserves the right to make technical changes af any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbin

1si non vincolanti. 'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not bind

das Recht vor zu jeder zeit fechnische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas tre considérées confraigrantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques d tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE GAZ

Four polyvalent avec vapeur direct pour la cuisson
a air chaud, d la vapeur et cuisson combinée

MVG 051 P

CONSTRUCTION

o Enceinte emboutie en acier (rNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |enceinte et la face avant de I'appareil

o Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (opfionelle)

CHAUFFAGE GAZ

o (hauffe indirecte de I"enceinte au moyen d’un seul broleur pulsé

© Allumage automatique et contrdle électronique du broleur

o Echangeur de chaleur en acier CrNi 310 S avec chambre d’expansion plagué de
céramique

o Auto-diagnostique avec réarmement automatique

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

© 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour petite
piéce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

o Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

© Ecluiroge halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de enceinte “CL”

5x1/1GN

01.09.2008

o Mffichage du programme d"entrefien du four:

- Test des fonction de la platine

- Contréle des sondes

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmé

EQUIPEMENTS DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

o Thermocouple électronique de sécurité avec coupure immédiate du goz en cas de
probléme

© Pressostat de sécurité gaz

o (ontact de porte

o Affichage du manque d’eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques
o 2 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

® Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe

o (hamiére de porte d droite PS001

* Tension ef fréquence électriques spéciales et maritime

o filtre & graisse FXAQS

© Support ouvert simple ASRO5 ou avec échelles porte-plagues ASPO5

© Support fermé avec porte battante AANOS

o Armoire de maintien en température électronique avec Autoclima MAO5]
o Armoire chaude AACO5

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (fype RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN

DONNEES TECHNIQUES MVG 051 P CAPACITE
Dimensions mm 850 x 620 x 630 h 5x1/1GN
Poids - Brut / Net Kg 90 /78 o Jvec échelles porte-plagues (de série): 5 x GN 1/1, écartement de 70 mm entre
Puissance électrique total kW 0,25 gsires
Puissance thermique nominale kW/keal | 8,5/7310
Puissance de chauffage chambre kW/kal | 8,5/7310
Puissance de chauffage vapeur kW/keal | 8,5/7310
Puissance ventilateur kw 0,25
Tension d'alimentafion AC230V-50 Hz
VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT

 flectronique programmable 99 programmes

* 9 cycles en séquence automatique

® 7 Recettes et 2 programmes de remise en
température prémémorisés

o Afficheurs numériques

* Autodiagnostic.

® Autoreverse (distribution de |'air en enceinte avec
inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur)

* Humidificateur

o fclairage enceinte de cuisson et porte @ double
vitrage

® Programme de lavage manuel

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

o Air pulsé 30 - 300°C

o \apeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)

o Mixte air pulsé vapeur 30 - 300°C

® Automatique avec 7 recettes et 2 programmes de remise en température
prémémorisés

® Programmable avec cuissons en séquence automatique (jusqu'a 9 cycles)

© Maintien u chaud

The company reserves the right to make technical changes af any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbin

1si non vincolanti. 'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not bind

das Recht vor zu jeder zeit fechnische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas tre considérées confraigrantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques d tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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FOUR MIXTE ELECTRIQUE

Four polyvalent avec vapeur direct pour la cuisson
a air chaud, d la vapeur et cuisson combinée

MVE 055 P

CONSTRUCTION

o (onsfruction avec deux enceintes indépendantes et support ouvert en acier

o Enceinte emboutie en acier (rNi 1.4301, avec angles arrondis pour un nettoyage
facilité (HACCP) et pour une circulation optimale de I'air

o Enceinte soudée, sans joints et étanche

o Enceinte avec isolation périphérique de 35 mm d'épaisseur

© Joint de dilatation entre |enceinte et la face avant de I'appareil

o Porte & double vitrage en verre trempé, d faible radiation thermique, et ouverture
par poignée

© Joint de porte encastré en silicone vulcanisé résistant aux hautes température et @
['usure

© Bac de récupération de porte avec écoulement

o Déflecteur amovible facilitant le nettoyage de la turbine

o Echelles porte-plaques GN amovibles avec 70 mm d'écartement entre glissiéres

© Panneau de commandes amovible, avec arrét, facilitant |'inspection

o \lannes magnétiques séparées pour |'eau adoucie et |'eau normale

© Raccords regroupés sur I'arriére droit de I'appareil

o Prise de sonde de cuisson d coeur externe (opfionelle)

CHAUFFAGE ELECTRIQUE

o Enceinte: corps de chauffes électriques blindés en INCOLOY 800 CrNi

o (ontrole et correction automatique de la consommation par le systéme ENERGY
SAVING

FONCTIONNALITES

* Panneau de commandes électronique avec fouches et manettes pour lu sélection
du temps et de la température

o Auto-diagnostique effectué lors de chaque enclenchement avec affichage
numérique du diagnostique et alarme sonore

© Températures préprogrammées des fonctions air chaud, vapeur et combing air
chaud-vapeur

© 88 programmes enregistrables avec chacun 9 phases de cuisson alternées;
2 programmes de remise en température

o Turbine bidirectionnelle réglée électroniquement par le systéme AUTOREVERSE pour
optimiser la qualité de cuisson

© Maintien en température au moyen de lo sonde ou de I'horloge

o Prise multifonctions pour sonde de cuisson @ coeur, sonde de cuisson pour pefite
piéce ou sous vide et thermométre digital (optionelle)

o Abattement de température avec porte ouverte et déclenchement automatique d
50°C

o Abattement de la température lors de la cuisson en cas de surchauffe

o Humidification manuelle par touche d pression ou programmable

o Evacuation du surplus |humidité au moyen de I'évent de maniére manuelle

© Ecluiroge halogéne

© (ondensation automatique des vapeurs

o (ontrole automatique du degré d’humidité de I'enceinte évitant une surproduction
de vapeur

© Programme de nettoyage manuel de enceinte “CL”

o Affichage du programme d'entretien du four:

- Test des fonction de lo platine

- Contrdle des sondes

5+5x1/1GN 01.09.2008

- Mfichage des houres de fonctionnement pour un entrefien programmé

EQUIPEMENT DE SECURITE

o Thermostat de sécurité de I'enceinte

© Sécurité contre la sur- ef la sous-pression dans I"enceinte

© Disjoncteur de sécurité du moteur

© (ontact de porte

o Affichage du manque d'eau, avec possibilité poursuivre la cuisson en air chaud

o Refroidissement par air pulsé de la partie électrique et surveillance thermique de
celle-ci

o Arrét automatique en cas de perturbations des systémes vitaux




ACCESSOIRES DE SERIE
® | jeu d'échelles porte-plaques
® 4 giilles inox GN 1/1

OPTIONS

* Sonde d coeur SC avec prise externe

© Sonde de cuisson  coeur pour sous vide SEO02 avec prise externe

o (hamiére de porte d droite PS001

* Tension ef fréquence électriques spéciales et maritime

o filtre & graisse FXAQS

* Douchette de lavage LD25

o Prise sérielle pour imprimante (fype RS 232) pour quittance de cuisson
© Raccord d un systéme d’optimisation énergétique SN

The company reserves the right to make technical changes af any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbin

DONNEES TECHNIQUES MVE 055 P CAPACITE
Dimensions mm 850 x 650 x 1700 h 5+5x1/1GN
Poids - Brut / Net Kg 154 /134 © Avec échelles porte-plaques (de série): 2 x 5 x GN 1/1, écartement de 70 mm

entre glissiéres

Puissance électrique total kw 6,25x2

Puissance thermique nominale kW/kal | -/-
Puissance de chauffage chambre KW/kel | 6/-(x2)
Puissance de chauffage vapeur KW/ka | 6/-(x2)

Puissance ventilateur kw 0,25x2

Tension d"alimentation 3N AC400V-50Hz

VERSION P MODES DE FONCTIONNEMENT
 flectronique programmable 99 programmes o Air pulsé 30 - 300°C
* 9 cycles en séquence automatique o \apeur 30 - 130°C (basse température, atmosphérique, forcée)
® 7 Recettes et 2 programmes de remise en o Mixte air pulsé vapeur 30 - 300°C
température prémémorisés o Automatique avec 7 recettes ef 2 programmes de remise en température
o Afficheurs numériques prémémorisés
* Autodiagnostic. ® Programmable avec cuissons en séquence automatique (jusqu'a 9 cycles)
® Autoreverse (distribution de |'air en enceinte avec © Maintien u chaud

inversion automatique du sens de rotation du
ventilateur)

* Humidificateur

o fclairage enceinte de cuisson et porte @ double
vitrage

® Programme de lavage manuel

1si non vincolanti. 'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not bind

OPTIONS: sonde au coeur, douchette de lavage

das Recht vor zu jeder zeit fechnische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas tre considérées confraigrantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques d tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.

ati sul presente documento sono da ri
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