EINFAHRSCHOCKKUHLER

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der rechten Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdompfer-Heissgasab-
tauung

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Be-
reich des Verdampfers zur Kondensatabfiihrung nach AuBen

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Targriff mit Innensicherung

o Ieitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkiihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard“- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt

® Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-
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ABR CO2 T

Einfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstarkter Leistung
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOER

® Kernfuhler mit 4 Messpunkten (staft des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
ddmpfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

® Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 20 GN1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung
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AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

"'3{ o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofprodukte und /oder Vollbeschickungen)
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e Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkhlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1200x1025x2160
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1760

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x810x1859
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90
Gesamtanschlusswert W : 7990
Kiilteleistung (-10 / +45°C) W : 10080

Khimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 290

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1200x800x680

Gerduschpegel dBA :

85

Luftleistung m3/h :

9000

Nettogewicht kg :

140

ABR CO2 T 20 xGN 1/1
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LAINOX

LAINOX-ALI SpA

Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - Italy
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainox.it
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Die auf dieser Unferlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.

FOODSERVCE EQUPVENT




