LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

5xGN1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 34 regolabili ¢/antigraffio

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
sbrinamento manuale a porta aperta

o Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macching

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

© Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

o Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata
anteriormente, facilita le operazioni di intervento tecnico

g/}
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DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
o (it ruote

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

o®
FO®@

o Memorizzazione cicli
LAINOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® [mpostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento manuale




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 5, interasse 67 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 10,8

Potenza totale W 1380

Resa frigorifera (=10 / +45°0) W 1485

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorosita dBA | <70

Peso netto kg 100

DBR 051 S 5xGN 1/1 (530 x 325)
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L’eccellenza in cucina

ABR 051 S

. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

5xGN1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 34 regolabili ¢/antigraffio

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza

® Pannello comandi liscio, @ membrana a tenuta stagna

o Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicai

o (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

o Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata
anteriormente, facilita le operazioni di intervento tecnico

g/}
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DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
o (it ruote

e Condensazione ad acqua

© Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

) o e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
p grandi p /op

= = © Impostazione tempo e controllo tempo storico

Q, o,
E 220, © Controllo temperatura sonda al cuore
® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
N0

o Memorizzazione cicli
LAINOX

o Shrinamento manuale




DATI TECNICI

Dimensioni esferne (I x p x h) mm | 780x700x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 5, interasse 67 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 18

Potenza totale W 1650

Resa frigorifera (=10 / +45°0) W 1990

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 100

ABR 051 S 5xGN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABRO51 T 5xGN1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 34 regolabili ¢/antigraffio . /

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dellacqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

* Convogliatore evaporatore incernierato, apribile o bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cello e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,

gl
Ml

reversibile in utenza DOTAZIONI DI SERIE
* Pannello comandi liscio, @ membrana a tenuta stagna * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
* Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di * Supporti e guide porfateglie
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica * Sonda al cuore o quattro punti di lettura (una esclude Ioltra)
« Sonda al cvore od un punto di lettura o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)
e Awisatore acustico di fine ciclo * Software gestione dafi, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
* Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, * Kif ruofe
temperatura ambiente +32°C ° Condepsuzigne ad acqua .
® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore * Remofizzazione unitd condensanti
da parte dell'vtente ® Griglia accigio inox GN 1/1

o Manutenzione, la possibilitd di ribaltamento della scocca, incernierata * Teglia liscia acciaio inox 6N 1/1 H = 20 mm

anteriormente, facilita le operazioni di intervento tecnico ® Teglia liscia acciaio inox 6N 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® mpostazione tempo e controllo tempo storico

[0} o
\:’ ®M@M@ (P) §® e Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

) 5 5 O
@ @ ® Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
© Memorizzazione cicli

LAINOX




DATI TECNICI

Dimensioni esferne (I x p x h) mm | 780x700x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 5, interasse 67 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 18

Potenza totale W 1650

Resa frigorifera (=10 / +45°0) W 1990

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 100

ABR O51 T 5xGN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

5xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/* regolabili ¢ /antigraffio

e [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

o Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

o Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

© Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'utente

e Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata
anteriormente, facilita le operazioni di intervento tecnico

g/}
Ml

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

* Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude Ialtra)
o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori

o (it ruote

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

° o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
g p

SOFT _ HARD

[Co®
FOB@®

LAINOX

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento manuale

e Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

© Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 5, interasse 67 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 10,8

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 7,2

Potenza totale W 1120

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 540

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC 230 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 100

DBM 051 S 5xGN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABM 051 S SXGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 34 regolabili ¢/antigraffio ; [ —

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza DOTAZIONI DI SERIE

® Pannello comandi liscio, @ membrana a tenuta stagna e Sonda al cuore ad un solo punto di lefurg

o Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di  Support & guide portateglie
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:

ngd‘pergrosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
delicafi ) . ,
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica ) . L . .
. e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
e Sonda al cuore ad un punto di lettura o Kif rvofe

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,  Condensazione ad acqua

temperatura ambiente +32°C o . .
P " S ® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore e Grigla accigo inox 6N 11
riglia acciaio inox

da parte dell'ufente i sci gcciio
® Manutenzione, la possibilitd di ribaltamento della scocca, incerierata * Teg 10 11Scia acciaio mox GN1/1 H =20 mm
e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

anteriormente, facilita le operazioni di intervento tecnico
o Sterilizzatore removibile STERILOX

g/}
]

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
S e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[®) [©)
® o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esferne (I x p x h) mm | 780 x700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 5, interasse 67 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 18

Resa ciclo negativo (+90 / =18°0) kg 10,8

Potenza totale W 1500

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 735

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230- 50 Hz
Livello rumorosita dBA | <70

Peso netto kg 100

ABM 051 S 5xGN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABM 051 T 5xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3% regolabili ¢/antigraffio - /

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinellu estraibile per la raccolto acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,

Ml

L

=

reversibile in utenza DOTAZIONI DI SERIE
* Pannello comandi liscio, o membrana a tenuta stagna e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di ® Supporti e guide porfateglie
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
o (iclo di abbatfimento automatico con sonda al cuore elettronica ® Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
* Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento ° SiSTeﬂﬂ n;ulﬁsonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non
riscaldate

e Avvisatore acustico di fine ciclo

 Gruppo frigoriero ventilato incorporato con condensazione ad aria, * Software gestione dati, interfacciabile con fori cotfura e mantenitori

temperatura ambiente +32°C ® Kit ruofe
® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore * Condensazione ad acqua
da parte dell’'utente ® Remotizzazione unitd condensanti
o Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata ® Griglia acciaio inox GN 1/1
anteriormente, facilita le operazioni di intervento tecnico ® Teglia liscia accigio inox GN 1/1 H = 20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

o Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\:I @M@@@@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

? -~ ® Impostazione tempo e controllo tempo storico
(o) lo) \s70%)
@ e (Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico

* Shrinamento manuale
I-AINOX o Riscaldamento sonda al cuore

® Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (| xpx h) mm | 660 x 400 x 360
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 5, interasse 67 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 18

Resa ciclo negativo (+90 / —18°0) kg 10,8

Potenza totale W 1500

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 735

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 100

ABM 051 T 5xGN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABR 061 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/230 mm
® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume

poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),

shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della

cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte

inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,

6xGN1/1

|
|

111 —
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permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,

reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose

continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

o (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

o Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,

temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore

da parte dell'utente

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

(esclude la stampante)
o Stampante per rilevazione tempo e temperatura
o it ruote
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglia acciaio inox GN 1/1
® Teglia liscia acciio inox GN 1/1 H =20 mm
® Teglia liscia acciio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori

(esclude il Software)

o®
FO®@

LAINOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® [mpostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento manuale

® Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 1450
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660x400x613
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 6, interasse 85 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 21,6

Potenza totale W 2140

Resa frigorifera (=10 / +45°0) W 2510

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 110

ABR 061 S 6 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABR O61 T 6xGN1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/230 mm

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),

|

|
B |

shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo | E E '
o Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile; — —
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della — —
cella e dell’evaporatore — é
o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte ="
inferiore della macchina W
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza DOTAZIONI DI SERIE
® Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”), * Sonda al cuore ad un solo punto di leftura
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose ® Supporti e guide porfateglie
continuativa senza ritardi di partenza
e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di * Sonda al cvore a quattro punti di lettura (una esclude I'alfra)
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: * Sistema multisonde (possibiltd installazione max di 4 sonde)
“Hard” per grosse pezzature & “Soft” per cibi delicafi o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
* (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica (esclude lo stampante)
o Sonda al cwore od un punto di leftura o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
o Awisatore acustico di fine ciclo o Predisposizione presa per atfivazione sterilizzatore

o {if ruofe

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’utente

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo & controllo tempo storico

[0} o
\:’ ®M@M@ (P) §® e Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

) 5 5 O
@ @ * Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
* Memorizzazione cicli

L AINOX o Sistema attivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 1450
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660x400x613
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 6, interasse 85 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 21,6

Potenza totale W 2140

Resa frigorifera (=10 / +45°0) W 2510

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 110

ABR 061 T 6 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM 061 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

6xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/230 mm

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicati

@ (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

@ Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

111 —
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DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)

® Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

o it ruote

e Condensazione ad acqua

o Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

SOFT _ HARD
(¢} (¢)

Jo®
(¢} (¢)

@

o Shrinamento manuale

LAINOX

o Memorizzazione cicli

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

* Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 1450
Profonditd a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660x400x613
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 6, interasse 85 mm
Resa ciclo posifivo (+90 / +3°0) kg 21,6

Resa ciclo negativo (+90 / =18°0) kg 14,4

Potenza totale W 2080

Resa frigorifera (30 / +45°C) w 1190

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230- 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 110

ABM 061 S 6 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABM 061 T 6xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
g 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/230 mm

® [solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cello e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per lo raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macching

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

-
AN |
WW

o 11111
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o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose @ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
continuativa senza ritardi di partenza e Supporti e guide portateglie
o Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna
e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: e Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di leftura (una esclude altra)
“Hord” per grosse pezzature, ¢ “Soft” per cibi delicati ® Sistema multisonde (possibiliti installazione max di 4 sonde non riscaldate)
 (iclo di abbatfimento automatico con sonda al cuore elettronica * Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento (esclude la stampante)
® Awvisatore acusfico di fine ciclo o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Softwere)
® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig, o Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore

temperatura ambiente +32°C
o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'utente

o (it ruote

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® (riglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o <5 * Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
+3°-18° e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\: @M@@o@z@ ® Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

? & © Impostazione tempo e controllo tempo storico
O, (e}
& e Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico

: o Shrinamento manuale
I.AINOX o Riscaldomento sonda al cuore
® [emorizzazione cicli
o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 1450
Profondita a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660x400x613
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 6, interasse 85 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 21,6

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 14,4

Potenza totale W 2080

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 1190

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230- 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 110

ABM 061 T 6 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/* regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

o Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

o it ruote

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e (arrello per estrazione struttura 10 x GN 1/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

2®
FO®@

o Memorizzazione cicli
LAINOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

* Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

© Shrinamento manuale




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 21,6

Potenza totale W 2140

Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 2510

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 215

DBR 101 S 10 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABR 101 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/* regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

o Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

o it ruote

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e (arrello per estrazione struttura 10 x GN 1/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

o®
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o Memorizzazione cicli
LAINOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

* Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

© Shrinamento manuale




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 36

Potenza totale W 3260

Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 4175

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione

3N'AC 400 - 50 Hz

Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 215
ABR 101 S 10 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABR 101 T 10X GN 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE P ——

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini ‘
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

e |solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;

supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della §§§
cella e dell’evaporatore ===

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte §§E
inferiore della macching === 4

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, J] W
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45), DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase o Struttura estraibile 10 x GN 1/1, completa di telaietto inserimento
continuativa senza ritardi di partenza (esclude, supporti e guide portateglie)

® Pannello comandi liscio, a membrana a fenufa stagna * Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di e Sistema mulfisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: * Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati (esclude la stampante)

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica « Stampante per rilevazione fempo ¢ femperatura (esclude il Software)

* Sonda al cuore ad un punto di leftura * Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore

e Awisatore acustico di fine ciclo o it ruote

* Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aric, « Condensazione ad acquo

“*T"Pe”””’” umbientg f32°C N ® Remotizzazione unifd condensanti
o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore o Carrello per estrazione struiura 10 x 6N 1/1, con bacinello accogligocce

da parte dellutente o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1
DOTAZIONI DI SERIE o Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 1/1

. ® Griglia acciaio inox GN 1/1
© Sonda al cuore ad un solo punto di lettura o Teglia lsca accigio inox G 1/1 H = 20 mm
o Supporti e guide porfateglie

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o 5 o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
+3¢ : :
® [mpostazione tempo & controllo tempo storico

O o
I: @M@@ (P) é@ e Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

) 5 5 O
@ @ * Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
* Memorizzazione cicli

L AINOX o Sistema atfivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455x 780
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 36

Potenza totale W 3260

Resa frigorifera (=10 / +45°C) w 4175

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione

3N'AC 400 - 50 Hz

Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 215
ABR 101 T 10 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

o Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per lo raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, @ membrana a tenuta stagna

e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI DI SERIE
© Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)

o Struttura estraibile 10 x GN 1/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

o it ruote

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e (arrello per estrazione struttura 10 x GN 1/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

° o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
g p
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LAINOX

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

® Controllo temperatura sonda al cuore

© |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

e Shrinamento manuale

e Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

© Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 21,6

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 14,4

Potenza totale W 2080

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 1190

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230- 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 215
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM 101 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

o Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per lo raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, @ membrana a tenuta stagna

e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI DI SERIE
© Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)

o Struttura estraibile 10 x GN 1/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

o it ruote

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e (arrello per estrazione struttura 10 x GN 1/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x 6N 1/1

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

° o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
g p
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LAINOX

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

® Controllo temperatura sonda al cuore

© |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

e Shrinamento manuale

e Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

© Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 36

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 25,2

Potenza totale W 3590

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 215
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABM 101 T 10xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE I—

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini ‘
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macching

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,

reversibile inutenza o ) DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
* Dispositvo temporizzato, diartesto venfilazione o porta aperta (457), ® Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
(on compressore uﬁ!vo, For}sente il caricamento del prodotto in fase o Sistema multisonde (possibilita installozione max di 4 sonde non riscaldate)
confinuofive senz‘u‘mhurd| di partenzo o Struttura estraibile 10 x GN 1/1, completa di telaietto inserimento (esclude,
* Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna support ¢ guide portateglie)

* Controllo eleftronico automatico del 'c|.c!0\d|_ubbumn?ento edi * Software gestione dafi, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: (esclude lo stompante)

,HMd, per grosse pezzature, N Soft” per cibi delicafi ) e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Softwere)
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica o Predisposizione presa per atfivazione sterlizzatore
e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento o it ruote
o Awvisatore acustico di fine ciclo o Condensazione od acqua
® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, o Remofizzazione unid condensanti
tempernturu umblentg f32°C L o (arrello per estrazione struttura 10 x GN 1/1, con bacinella raccogligocce
® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore o Stuttura estaiile 10 x 6N 1/1
da parte dell'utente
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® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 1/1
® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H=20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI DI SERIE
© Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\:l (+ )0 ®E@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

9 -~ © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[} (o)
o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
I.AINOX o Riscaldomento sonda al cuore
® [emorizzazione cicli
o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 36

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 25,2

Potenza fotale W 3590

Resa frigorifera (=30 / +45°C) w 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorosita dBA | <70

Peso netto kg 215
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

DBR 141 S 14X GN 1/1

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, @ membrana a tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

M
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DOTAZIONI DI SERIE
® Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide porfateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

@ Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

2®
FOB®@

LAINOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® mpostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento manuale

o [emorizzozione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x875x 1915
Profonditd a porta aperta mm | 1590
Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 /+3°0) kg 25,2
Potenza totale W 3380
Resa frigorifera (=10 / +45°C) w 4175
Gas refrigerante R 404A
Tensione di alimentazione 3N'AC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 230
DBR 141 S 14 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

DBR 141 7 14x 6N 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE e 3
e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini il\
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm |

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con fratfamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

M
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e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
continuativa senza ritardi di partenza * Supporti e quide portateglie

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

o Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude 'alra)
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati * Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde)

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

e Awisatore acustico di fine ciclo

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’utente

e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Predisposizione presa per atfivazione sterilizzatore

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

o Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® [mpostazione tempo e controllo tempo storico

[0} o
\:’ ®M@M@ (P) §® e (Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

) 5 5 O
@ @ ® Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
© Memorizzazione cicli

L AINOX o Sistema atfivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profonditd a porta aperta mm | 1590
Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) ne 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 25,2
Potenza totale W 3380
Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 4175
Gas refrigerante R 404A
Tensione di alimentazione 3NAC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 230
DBR 141 T 14 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABR 141 S 14X GN 1/1

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
sbrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicai

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

M
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DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide porfateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

o®
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LAINOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® [mpostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento manuale

o emorizzozione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 50,4

Potenza totale W 4540

Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 5410

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230

ABR 141 S 14 x GN 1/1 (530 x 325)

8 T S
[ \ | T \
| | N |
\ \ | \
| | of |11 M =
| | NI Il &
| | N |
w B ] | B |
Sl | L |
| o |
o I J o | —— _
5
/\ ~
‘ + . — 2 =
3 D\—f g | F T
110 50 750 74
790
KB
65 660 65 000
3 L
T
8 r/ N
<8 e AR
517 | I
¥e)
Q| \
R 2
N 2 Gh 2
465 [
|
Il s
N
|
|
A

LAINOX - ALI SpA
LAINOX

L'eccellenza in cucina

Via Schiaparelli 15, Z.1. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TREVISO ltaly
Telephone (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300
http:/ /www.lainox.it - E-mail: lainox@lainox.it

01.05.2005

Al

FOODSERVCE EQUPVENT

| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.



. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABR 141 T 14x 6N 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE e 3
e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini il\
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm |

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC
o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio
o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo
e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore
e Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza
o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza
o Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna
e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicai
e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica
® Sonda al cuore ad un punto di lettura
e Awvisatore acustico di fine ciclo
® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, }
femperatura ambiente +32°C * Condensazione od acqua _
* Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore * Remotizzazione unitd condensanti
da parte dell'utente ® Griglia acciio inox GN 1/1
@ Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

M

<l

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide porfateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

e Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

o Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® [mpostazione tempo e controllo tempo storico

[0} o
\:’ ®M@M@ (P) §® e (Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

) 5 5 O
@ @ ® Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
© Memorizzazione cicli

L AINOX o Sistema atfivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profonditd a porta aperta mm | 1590
Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) ne 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 50,4
Potenza totale W 4540
Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 5410
Gas refrigerante R 404A
Tensione di alimentazione 3N'AC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 230
ABR 141 T 14 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

DBM 141 S 14xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE —

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile; — P
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della §§
cella e dell’evaporatore ===
o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte EE
inferiore della macching == Uy
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, L) ‘W
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza
e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
continuativa senza ritardi di partenza * Supporti e quide portateglie
e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna
e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in emperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)
;ngrd; per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi * Software gesfione dafi, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
licati

(esclude la stampante)
e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglia acciaio inox GN 1/1
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 25,2

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 16,2

Potenza totale W 3710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) w 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230

DBM 141 S 14 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

DBM 141 T 14xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE J—

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 34 regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con fratfamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell"evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macching

o Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awisatore acustico di fine ciclo

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, )
temperatura ambiente +32°C * Condensazione od acqua

o Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore ° Re.mptlzzuzl.on.e unitd condensanti
da parte dell'utente ® (riglia acciaio inox GN 1/1
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

M

=l

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

@ Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Predisposizione presa per atfivazione sterilizzatore

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
. 0. . . . o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
"'3{ -18° o Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
\:I @w@ ®@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico
o Controllo temperatura sonda al cuore

® Impostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
e Shrinamento automatico

e Shrinamento manuale
I.AINOX e Riscaldamento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)

@ GNIE




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profonditd a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455x 1058
Capacita teglie GN 1/1 (530 x 325) n° 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 25,2

Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg 16,2

Potenza totale W 3710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230

DBM 141 T 14 x GN 1/1 (530 x 325)
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. ABBATTITORE RAPIDO
LAINOX PER GASTRONOMIA

L’eccellenza in cucina

ABM 141 S 14xGN1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
sbrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, )
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo e “Soft” per cibi
delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

© Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, EReeRe
temperatura ambiente +32°C * Griglia occicio inox GN'1/1

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore * Teglia liscia acciaio inox 6N 1/1 H =20 mm
da parte dell'utente e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

M

w111

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide porfateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)

e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790x 875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) ne 14, inferasse 70
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 50,4

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 32,4

Potenza fotale W 4710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 3450

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorosita dBA | <70

Peso netto kg 230

ABM 141 S 14 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

COSTRUZIONE

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiti, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awisatore acustico di fine ciclo

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'utente

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

ABM 141 T 14x 6N 1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

M

<l

DOTAZIONI DI SERIE
* Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde non
riscaldate)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Predisposizione presa per atfivazione sterilizzatore

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

+3°-18°¢

| EOR)
Sge’

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [lemorizzazione cicli

o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)

LAINOX




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie GN 1/1 (530 x 325) ne 14, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 50,4

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 32,4

Potenza fotale W 4710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 3450

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230

ABM 141 T 14 x GN 1/1 (530 x 325)

8 T S
[ \ | T \
| | N |
\ \ | \
| | of |11 M =
| | NI Il &
| | N |
w B ] | B |
Sl | L |
| o |
o I J o | —— _
5
/\ ~
‘ + . — 2 =
3 D\—f g | F T
110 50 750 74
790
KB
65 660 65 000
l‘\.? L
T
8 r/ N
<8 e AR
517 | I
¥e)
Q| \
R 2
N 2 Gh 2
465 [
|
Il s
N
|
|
A

LAINOX - ALI SpA
LAINOX

L'eccellenza in cucina

Via Schiaparelli 15, Z.1. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TREVISO ltaly
Telephone (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300
http:/ /www.lainox.it - E-mail: lainox@lainox.it

01.05.2005

Al

FOODSERVCE EQUPVENT

| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.



LAINOX

L’eccellenza in cucina

DBR 102 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 2/1 - 20x GN 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'vtente

DOTAZIONI DI SERIE
® Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

o Carrello per estrazione struttura 10 x GN 2/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x GN 2,/1, completa di telaietto inserimento

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 2/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

o Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H = 40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
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® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
© Impostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

© Shrinamento manuale

® Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 1100 x 895 x 1800
Profonditd a porta aperta mm | 1610

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 755 x 780
Capacitd teglie GN 2/1 (650 x 530) ne 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 36

Potenza totale W 3590

Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 4175

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 250

DBR 102 S 10 x GN 2/1

(650 x 530) - 20 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABR 102 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 2/1 - 20x GN 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'vtente

DOTAZIONI DI SERIE
® Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

® Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

o Carrello per estrazione struttura 10 x GN 2/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x GN 2,/1, completa di telaietto inserimento

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 2/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H = 40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
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© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
© Impostazione tempo e controllo tempo storico

* Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

© Shrinamento manuale

® Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 1100 x 895 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1610

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x755x 780
Capacitd teglie GN 2/1 (650 x 530) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 72

Potenza totale W 5890

Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 7615

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 250

ABR 102 S 10 x GN 2/1

(650 x 530) - 20 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABR 102 T

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 2/1 - 20x GN 1/1

Abbattitore positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dellacqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con
utensile;supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio
della cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

e Awvisatore acustico di fine ciclo

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’utente

DOTAZIONI DI SERIE
® Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'alira)

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde)

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Softwere)

o Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

o (arrello per estrazione struttura 10 x GN 2,/1, con hacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento

o Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 2/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H = 40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

BENO:00 %
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© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
© Impostazione tempo e controllo tempo storico

* Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

© Shrinamento manuale

© Memorizzazione cicli

o Sistema atftivazione sterilizzatore (su richigsta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 1100 x 895 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1610

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x755x780
Capacitd teglie GN 2/1 (650 x 530) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 72

Potenza totale W 5890

Resa frigorifera (=10 / +45°C) W 7615

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso nettokg 250

ABR 102 T 10 x GN 2/1

(650 x 530) - 20 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

DBM 102 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 2/1 - 20x GN 1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'vtente

DOTAZIONI DI SERIE
@ Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

* Sonda al cuore riscaldata od un solo punto di lettura (una esclude Ialtra)

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati , interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e (arrello per estrazione struttura 10 x GN 2,/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x 6N 2/1

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 2/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

° o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
g p
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® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

® Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

© Shrinamento manuale

e Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

© Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 1100 x 895 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1610

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x755x780
Capacitd teglie GN 2/1 (650 x 530) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 36

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 25,2

Potenza totale W 3850

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 250

DBM 102 S 10 x GN 2/1

(650 x 530) - 20 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM 102 S

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 2/1 - 20x GN 1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’'vtente

DOTAZIONI DI SERIE
@ Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

* Sonda al cuore riscaldata od un solo punto di lettura (una esclude Ialtra)

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati , interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

e (arrello per estrazione struttura 10 x GN 2,/1, con bacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x 6N 2/1

® Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 2/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

° o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
g p
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LAINOX

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Impostazione tempo e controllo tempo storico

® Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

© Shrinamento manuale

e Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

© Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 1100 x 895 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1610

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x755x780
Capacitd teglie GN 2/1 (650 x 530) n° 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 72

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 50,4

Potenza totale W 5320

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 250

ABM 102 S 10 x GN 2/1

(650 x 530) - 20 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM 102 T

ABBATTITORE RAPIDO
PER GASTRONOMIA

10xGN 2/1 - 20x GN 1/1

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dellacqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria,
temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’utente

DOTAZIONI DI SERIE
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Supporti e guide portateglie
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DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento
(esclude, supporti e guide portateglie)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Softwere)

o Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

o (arrello per estrazione struttura 10 x GN 2,/1, con hacinella raccogligocce

o Struttura estraibile 10 x GN 2/1, completa di telaietto inserimento

o Telaietto inserimento struttura estraibile 10 x GN 2/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H = 40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

L Pe oo
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DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

o@

LAINOX

© Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® Memorizzazione cicli

o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 1100 x 895 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1610

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x755x780
Capacitd teglie GN 2/1 (650 x 530) ne 10, interasse 70 mm
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 72

Resa ciclo negativo (+90 / =18°() kg 50,4

Potenza totale W 5320

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 250

ABM 102 T 10 x GN 2/1

(650 x 530) - 20 x GN 1/1 (530 x 325)

A7}

150
1|

=
195
i

~

o - O
T[T T T ) N T >
| | [ | | \
| | [ \
o o
‘ ‘ o ‘ o0
| I | ® | IR
| | [ | | \
gl [Tl |
hj [ | T I ‘ 9 liiii |
o
g

74

210 70 750
1100
Oy
65 970 65
‘ 3
T
I N /J
™ ‘ ‘ ‘
o | e
3= { I e
\
N |
[ p 8
N [ T B =
190
375 660 65
| ©
I| 3
¥
| !
|

LAINOX - ALI SpA

LAINOX

L'eccellenza in cucina

Via Schiaparelli 15, Z.1. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TREVISO ltaly
Telephone (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300
http:/ /www.lainox.it - E-mail: lainox@lainox.it

01.05.2005

Al

FOODSERVCE EQUPVENT

| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.



LAINOX

L’eccellenza in cucina

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 65 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

o Evaporatore frontale, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore incernierato, apribile o bandiera
con utensile permette una facile pulizia

o Bacinell di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chiusura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
@ Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

ABR C20 T 20 x GN 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 20 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
© Impostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

e Shrinamento qutomatico

o Shrinamento manuale

© Memorizzazione cicli

e Sistema attivazione sterilizzatore

B0 :00 %
e
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OPZIONI

® (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 940 x 1045 x 2190
Profonditd a porta aperta mm | 1930

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 710 x 570 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Potenza totale W 7990

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 10080

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400 - 50 Hz
Peso netto cello kg 270

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1200 x 800 x 680
Livello rumorosita dBA | 85

Portata aria U.C. m3/h | 9000

Peso netto kg 140

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM C20 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20 x GN 1/1 - 20 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 65 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

o Evaporatore frontale, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore incernierato, apribile o bandiera
con utensile permette una facile pulizia

o Bacinell di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chiusura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde non
riscaldate)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

© (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 20 GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

® Griglia acciaio inox 600 x 400

@ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

@ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm
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DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

LAINOX

o Riscaldamen
e \emorizzaz
o Sistema aft

o Shrinamento automatico
o Shrinamento manuale
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ivazione sterilizzatore




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 940 x 1045 x 2190
Profonditd a porta aperta mm | 1930

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 710 x 570 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 61,2

Potenza totale W 5540

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cella kg 270

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 940 x 690 x 640
Livello rumorositd dBA | 80

Portata aria U.C. m3/h | 3280

Peso netto kg 105

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C20 T 20 x GN 1/1 (530 x 325) - 20 x (600 x 400)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

DBR €40 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20x GN 2/1 - 40x GN 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

e Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

o Fcile pulizia della cello

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chivsura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
@ Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

S

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H = 40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

+3’C

E ®M.w,t@°® 3

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® mpostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o@

LAINOX

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

e [emorizzazione cicli

o Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

® (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)

o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1200 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 2125

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 972 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Potenza totale W 7990

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 10080

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400 - 50 Hz
Peso netto cella kg 350

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1200 x 800 x 680
Livello rumorosita dBA | 85

Portata aria U.C. m3/h | 9000

Peso netto kg 140

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBR C40 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 40 x GN 1/1 (530 x 325)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

ABRC40 T 20 GN 2/1 - 40 x GN 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

e Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo ‘

o Convogliatore di protezione evaporatore ‘

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore, ‘
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

® Facile pulizia della cella ‘

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica ‘
guarnizione sotfoporta, ne permette una chiusura otfimale, maniglia di e
chivsura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),

con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
continuativa senza ritardi di partenza e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
* Pannello comandi, incerierato, con guamizione di tenuta, e membrana a * Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde)
tenuta stagna ® Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
o Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di (esclude la stompante)
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati * (ondensazione ad acqua
® (iclo di abbatfimento automatico con sonda al cuore elettronica ® Copertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B
e Sonda al cuore ad un punto di lettura ® Sterilizzatore removibile STERILOX
e Awisatore acustico di fine ciclo e Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
* Unifti condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura * (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1
ambiente +43°C e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1
® Griglia acciaio inox GN 1/1
DOTAZIONI DI SERIE ® Griglia acciaio inox GN 2/1
© Sonda al cuore ad un solo punto di lettura ® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
o Presa per aftivazione sterilizzatore o Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H = 40 mm
® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
. 5 o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
+3° — ® mpostazione tempo e controllo tempo storico
E @M;@“@ (P) é@ © Controllo temperatura sonda al cuore
@~ ® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
e Shrinamento qutomatico
o Shrinamento manuale
© Memorizzazione cicli

I,AINOX o Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)

o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1200 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 2125

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830x 972 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Potenza totale W 14500

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 19470

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400 - 50 Hz
Peso netto cella kg 350

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1510 x 880 x 990
Livello rumorositd dBA | 86,5

Portata aria U.C. m3/h | 14000

Peso netto kg 245

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABRC40 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 40 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

DBM C40 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) ® 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

e Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

o Fcile pulizia della cello

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chivsura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde non
riscaldate)

S

® Software gestione dati, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 40 teglie 600 x 400

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

o Griglia acciaio inox 600 x 400

o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

+3°-18°¢

BNO:00 %

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

9 * Impostazione tempo e controllo tempo storico

S¢o®

o Controllo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [emorizzazione cicli

o Sistema atfivazione sterilizzatore

LAINOX




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1200 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 2125

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 972 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 61,2

Potenza totale W 5540

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 350

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 940 x 690 x 640
Livello rumorositd dBA | 80

Portata aria U.C. m3/h | 3280

Peso netto kg 105

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBM C40 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM C40 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) ® 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

e Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

o Fcile pulizia della cello

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chivsura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
® Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

S

® Software gestione dati, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 40 teglie 600 x 400

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

o Griglia acciaio inox 600 x 400

o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

@

+3°<-
ENo:00 %
Cge’

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [emorizzazione cicli

o Sistema atfivazione sterilizzatore

LAINOX




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1200 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 2125

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830x 972 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 115,2

Potenza totale W 14290

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 10060

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 350

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1410 x 910 x 860
Livello rumorositd dBA | 86

Portata aria U.C. m3/h | 6450

Peso netto kg 240

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C40 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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L’eccellenza in cucina

DBR €42 T

. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

20x GN 2/1 - 40x GN 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche
paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti
nell'introduzione dei carrelli

o Evaporatore lato sinistro, con trattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinell di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cella

e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni
magnetiche e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura
oftimale, maniglie di chiusura proviste di sicurezza interna,
incernieramento porta destro, lato cruscotto comandi, sinistro lato
opposto

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta,e membrana
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

o Awisatore acustico di fine ciclo

o Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, tfemperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
o Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
® Presa per aftivazione sterilizzatore

S

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H = 40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
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© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
© Impostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

e Shrinamento qutomatico

o Shrinamento manuale

© Memorizzazione cicli

e Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI
® (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1340 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 3185

Dimensioni utili cella (Ix p x h) mm | 830 x 1065 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Potenza totale W 7990

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 10080

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400 - 50 Hz
Peso netto cella kg 360

Dimensioni ingombro U.C. (Ixpxh) mm | 1200 x 800 x 680
Livello rumorosita dBA | 85

Portata aria U.C. m3/h | 9000

Peso netto kg 140

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZION

DBR C42 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 40 x GN 1/1 (530 x 325)

o

8 1338
o
NI I ©
[ f——— o P
I |
I |
| |
o
.D | || 8 2 ™ ©
I INI I | | j o S
I ﬂ:“j s S i I
| |
Il |
s (| ||
0060
m, | u ! 7
&
o L a
3| so 1240 [] 80 B =
’% E} 1200 500 1065 500
Q 2065
zZl S
8l
3| o 016 GAS CALDO/HOT GAS [ 100 1400 |1_00
2l e 360 || /a0
- i )
§ 1] ﬁ i 1 - ™
TS ||
N 1 |
(; / 370 | :l l§ g
| : |
‘I< 1) | ]
8
205 \
455 830 15
01.05.2005
LAINOX - ALI SpA
LAINOX| Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TREVISO ltaly Ali
Telephone (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 e e
Veewlenaincvcins | bt / /eww.lainox.it - E-mail: lainox@lainox.it Foomoe e

| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.



L’eccellenza in cucina

ABR C42 T

. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

20x GN 2/1 - 40x GN 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche
paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti
nell'introduzione dei carrelli

o Evaporatore lato sinistro, con trattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinell di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cella

e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni
magnetiche e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura
oftimale, maniglie di chiusura proviste di sicurezza interna,
incernieramento porta destro, lato cruscotto comandi, sinistro lato
opposto

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose
continuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta,e membrana
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

o Awisatore acustico di fine ciclo

o Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, tfemperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
o Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
® Presa per aftivazione sterilizzatore

S

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H = 40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
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© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
© Impostazione tempo e controllo tempo storico

© Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

e Shrinamento qutomatico

o Shrinamento manuale

© Memorizzazione cicli

e Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)

o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1340 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 3185

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 1065 x 1860
Resa ciclo positivo (+70 / +3°C) kg 180

Potenza totale W 14500

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 19470

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400 - 50 Hz
Peso netto cella kg 360

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1510 x 880 x 990
Livello rumorositd dBA | 86,5

Portata aria U.C. m3/h | 14000

Peso netto kg 245

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABR C42 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 40 x GN 1/1 (530 x 325)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

DBM C42 T 20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellota in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chiusura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densitd 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche
paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'introduzione
dei carrell

o Evaporatore lato sinistro, con trattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell evaporatore,
convoglia I'acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cello

e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni
magnetiche e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura
ottimale, maniglie di chiusura prowviste di sicurezza interna,
incernieramento porta destro, lato cruscotfo comandi, sinistro lato opposto

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

® Pannello comandi, incernierato, con guamizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® Ciclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

o Awisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
® Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
® Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

S

e

o Sistema multisonde (possibilit installazione max di 4 sonde non riscaldate)

® Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 40 teglie 600 x 400

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

® Griglio acciaio inox 600 x 400

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm
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DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [emorizzazione cicli

o Sistema atfivazione sterilizzatore

LAINOX




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1340 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 3185

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 1065 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 61,2

Potenza totale W 5540

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 360

Dimensioni ingombro U.C. (Ixpxh) mm | 940 x 690 x 640

Livello rumorositd dBA | 80
Portata aria U.C. m3/h | 3280
Peso netto kg 105

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBM C42 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

ABM C42 T 20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B infernamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con agganci rapidi di chiusura

e [solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densitd 40
kg,/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche

paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'introduzione - A i
dei carrell f- H
e Evaporatore lato sinistro, con trattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo ‘
e Convogliatore di protezione evaporatore ‘
o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore, convoglia
'acqua di condensa all’esterno |
o Facile pulizia dello cella 8
e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni magnetiche S
e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura ottimale, maniglie di
chiusura prowviste di sicurezza interna, incernieramento porta destro, lato
cruscotto comandi, sinistro lato opposto o Sistema multisonde (possibilit installozione max di 4 sonde non riscaldate)
o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), con e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase (esclude la stompante)
confinuativa senza ritardi di partenza e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
o Pannello comandi, incernierato, con guarmnizione di tenuta, e membrana a e Condensazione ad acqua
fenuta stagna e Copertura U.C. remota in accigio inox AISI 304 2B
® (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di o Sterilizzatore removibile STERILOX
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati o (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore eleftronica * (arrello portateglie 20 teglie GN 2/1
® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento ® Griglia acciaio inox GN 1/1
e Awvisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
* Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura ® Teglia liscia acciaio inox 6N 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
o Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
DOTAZIONI DI SERIE e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura o (arrello portateglie 40 teglie 600 x 400
® Presa per aftivazione sterilizzatore e (arrello portateglie 20 teglie 600 x 400
® Griglia acciaio inox 600 x 400
DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm
@ Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude I'altra) ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

I:’ @Mm@ ®@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

@o 3 . ® Impostazione tempo e controllo tempo storico
= * (ontrollo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico
o Shrinamento manuale
LAINOX o Riscaldomento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
o Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1340 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 3185

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 1065 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 115,2

Potenza totale W 14290

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 10060

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 360

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1410x 910 x 860
Livello rumorositd dBA | 86

Portata aria U.C. m3/h | 6450

Peso netto kg 240

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C42 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

DBR C82T 2%x20x 6N /1 - 2x40x 6N 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche
paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti
nell'introduzione dei carrelli

* Doppio Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione ‘
(verniciatura in cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a ‘
gos caldo ‘

o Convogliatori di protezione evaporatori

o Bacinelle di raccolta, poste sulla parte inferiore degli evaporatori, ‘
convogliano I"acqua di condensa all’esterno S

e Fcile pulizia della cello N

e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni
magnetiche e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura

ottimale, maniglie di chiusura prowviste di sicurezza inferna, DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
incernieramento porta destro, lato cruscotto comandi, sinistro lato e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
opposto e Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)
o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”), o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose (esclude la stompante)
continuativa senza ritardi di partenza o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta,e membrana * (ondensazione ad acqua
tenuta stagna ® Copertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B
* (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di * Sterilizzatore removibile STERILOX
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: * Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica e Carrello portateglie 20 teglie GN 2/1
© Sonda al cuore ad un punto di lettura ® Griglia acciio inox GN 1/1
o Awisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
o Unita condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura ® Teglia liscia acciio inox GN 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C o Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H = 40 mm
DOTAZIONI DI SERIE ® Teglia liscia acciaio inox 6N 2/1 H = 40 mm

® Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
® Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
. 5 o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
+3° — ® mpostazione tempo e controllo tempo storico
E @M;@“@ (P) é@ © Controllo temperatura sonda al cuore
@~ ® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
e Shrinamento qutomatico
o Shrinamento manuale
© Memorizzazione cicli

I,AINOX o Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)

o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 2275 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 4120

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 2000 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Potenza totale W 14500

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 19470

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400 - 50 Hz
Peso netto cello kg 405

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1510 x 880 x 990
Livello rumorositd dBA | 86,5

Portata aria U.C. m3/h | 14000

Peso netto kg 245

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBR C82 T 2x20 x GN 2/1 (650 x530) - 2 x40 x GN 1/1 (530 x 325)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

ABR C82 T 2%x20x 6N /1 - 2x40x 6N 1/1

Cella di abbattimento positivo ( da +90 a +3°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche
paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti
nell'introduzione dei carrelli

* Doppio Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione ‘
(verniciatura in cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a ‘
gos caldo ‘

o Convogliatori di protezione evaporatori

o Bacinelle di raccolta, poste sulla parte inferiore degli evaporatori, ‘
convogliano I"acqua di condensa all’esterno S

e Fcile pulizia della cello N

e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni
magnetiche e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura

ottimale, maniglie di chiusura prowviste di sicurezza inferna, DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
incernieramento porta destro, lato cruscotto comandi, sinistro lato e Sonda al cuore a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
opposto e Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde)
o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”), o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose (esclude la stompante)
continuativa senza ritardi di partenza o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta,e membrana * (ondensazione ad acqua
tenuta stagna ® Copertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B
* (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di * Sterilizzatore removibile STERILOX
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: * Carrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica e Carrello portateglie 20 teglie GN 2/1
© Sonda al cuore ad un punto di lettura ® Griglia acciio inox GN 1/1
o Awisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
o Unita condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura ® Teglia liscia acciio inox GN 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C o Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H = 40 mm
DOTAZIONI DI SERIE ® Teglia liscia acciaio inox 6N 2/1 H = 40 mm

® Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
® Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

© Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
® mpostazione tempo e controllo tempo storico

\:I @,.@@:@ © Controllo temperatura sonda al cuore

® |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

[e) o)
* Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale
© Memorizzazione cicli

I,AINOX o Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

® (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)

o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 2275 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 4120

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 2000 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 360

Potenza totale W 29000

Resa frigorifera (=10 / +45°() W 32935

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400 - 50 Hz
Peso netto cello kg 405

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 2600 x 1600 x 1250
Livello rumorosita dBA | 91

Portata aria U.C. m3/h | 15740

Peso netto kg 400

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABR C82 T 2x20 x GN 2/1 (650 x530) - 2 x40 x GN 1/1 (530 x 325)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

DBM C82 T 2x20 x GN 2/1-2x 20 x (600 x 800) ® 2x 40 x GN 1/1 - 2 x 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brife
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con agganci rapidi di chiusura

® [solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche paraurti
di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'infroduzione dei carrelli 1 ? H

* Doppio Evaporatore lato sinistro, con trattamento anficorrosione (verniciatura
in cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo.

o Convogliatori di protezione evaporatori

@ Bacinelle di raccolta, poste sulla parte inferiore degli evaporatori,
convogliano I"acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cella

o Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni magnetiche e | s
guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura ottimale, maniglie di S
chiusura prowviste di sicurezza interna, incernieramento porta destro, lato
cruscotto comandi, sinistro lato opposto

® Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), con o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
compressore atfivo, consente il caricamento del prodotto in fase confinuativa (esclude la stampante)
senza ritardi di partenza o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
® Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a e Condensazione ad acqua
tenuta stagna e Copertura U.C. remota in accigio inox AISI 304 2B
e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di mantenimento o Sterilizzatore removibile STERILOX
in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: “Hard” per grosse o (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
pezzature e “Soft” per cibi delicati e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1
e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica o (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1
* Sonda al cuore ad un punto di leftura, con dispositivo di riscaldamento ® Griglia accigio inox GN 1/1
o Awvisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C ® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
DOTAZIONI DI SERIE ® Teglia liscia acciaio inox 6N 2/1 H = 40 mm
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura e (arrello portateglie 40 teglie 600 x 400
® Presa per attivazione sterilizzatore o (arrello portateglie 20 teglie 600 x 400
® Griglia acciaio inox 600 x 400
DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra) @ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

+3<-18 ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\: @M@L@t@@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

9 P © Impostazione tempo e controllo tempo storico
@ . Cor[:trollo remperufuru sonda al cuor:
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico

. o Shrinamento manuale

I-AINOX o Riscaldamento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
e Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 2275 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 4120

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 2000 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 115,2

Potenza totale W 14290

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 10060

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 405

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1410x 910 x 860
Livello rumorositd dBA | 86

Portata aria U.C. m3/h | 6450

Peso netto kg 240

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBM C82 T 2x20 x GN 2/1 (650 x 530) - 2 x 20 x (600 x 800) * 2 x 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 2 x 40 x (600 x 400)

LAINOX - ALI SpA
LAINOX

Leccellenza in cucina
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

ABM C82 T 2x20 x GN 2/1-2x 20 x (600 x 800) ® 2x 40 x GN 1/1 - 2 x 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brife
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con agganci rapidi di chiusura

® [solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche paraurti
di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'infroduzione dei carrelli 1 ? H

* Doppio Evaporatore lato sinistro, con trattamento anficorrosione (verniciatura
in cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatori di protezione evaporatori

@ Bacinelle di raccolta, poste sulla parte inferiore degli evaporatori,
convogliano I"acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cella

o Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni magnetiche e | s
guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura ottimale, maniglie di S
chiusura prowviste di sicurezza interna, incernieramento porta destro, lato
cruscotto comandi, sinistro lato opposto

® Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), con o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
compressore atfivo, consente il caricamento del prodotto in fase confinuativa (esclude la stampante)
senza ritardi di partenza o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
® Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a e Condensazione ad acqua
tenuta stagna e Copertura U.C. remota in accigio inox AISI 304 2B
e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di mantenimento o Sterilizzatore removibile STERILOX
in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: “Hard” per grosse o (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
pezzature e “Soft” per cibi delicati e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1
e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica o (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1
* Sonda al cuore ad un punto di leftura, con dispositivo di riscaldamento ® Griglia accigio inox GN 1/1
o Awvisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C ® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
DOTAZIONI DI SERIE ® Teglia liscia acciaio inox 6N 2/1 H = 40 mm
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura e (arrello portateglie 40 teglie 600 x 400
® Presa per attivazione sterilizzatore o (arrello portateglie 20 teglie 600 x 400
® Griglia acciaio inox 600 x 400
DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra) @ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

I:’ @MM@ ®@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

@o 3 . © Impostazione tempo e controllo tempo storico
= * (ontrollo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico
o Shrinamento manuale
LAINOX o Riscaldamento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
e Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400x 2275 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 4120

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 2000 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 360

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 230

Potenza totale W 28500

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 17530

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 405

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1650 x 1030 x 880

Livello rumorositd dBA | 85
Portata aria U.C. m3/h | 18912
Peso netto kg 320

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C82 T 2x20 x GN 2/1 (650 x 530) - 2 x 20 x (600 x 800) ¢ 2 x 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 2 x 40 x (600 x 400)
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

DPM 606 S 6 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio

e |solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta =

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza

g/}
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e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna DOTAZIONI DI SERIE
e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di @ Sonda al cuore ad un solo punto di lettura

mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: * Supporti e quide portateglie

“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi

delicafi DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
 (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)
* Sonda al cuore ad un punto dileftura * Software gestione dafi, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
* Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, o Kit ruofe

temperatura ambiente +32°C

® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

e Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata
anteriormente, facilita le operazioni di infervento fecnico

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unifd condensanti

® Griglia acciaio inox 600 x 400

® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
o Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profondita a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacitd teglie (600 x 400) n° 6, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 10

Potenza totale W 1120

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 540

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 100

DPM 606 S 6 x (600 x 400)
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 606 S 6 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio

e |solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ello di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta =

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza

g/}
]

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna. DOTAZIONI DI SERIE
e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di @ Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: * Supporti e guide porfateglie
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo, e “Soft” per cibi
delicafi DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore eleffronica * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)
* Sonda al cuore ad un punto di lettura ® Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
* Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig, o Kt ruote

temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

e Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata
anteriormente, facilita le operazioni di infervento fecnico

e Condensazione ad acqua

e Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox 600 x 400

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm
o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
S e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[®) [©)
® o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profondita a porta aperta mm | 1425

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacitd teglie (600 x 400) n° 6, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 15

Potenza totale W 1500

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 735

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 100

APM 606 S 6 x (600 x 400)
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 606 T 6 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/% regolabili ¢/antigraffio e /

e |solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ello di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo "B

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato sinistro,
reversibile in utenza

i}
]

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna DOTAZIONI DI SERIE
e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: * Supporti e guide porfateglie
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
* Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento * Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude 'altra)
® Awvisatore acusfico di fine ciclo e Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)
* Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad ario, ® Software gesfione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori

temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’utente

e Manutenzione, la possibilita di ribaltamento della scocca, incernierata
anteriormente, facilita le operazioni di infervento fecnico

o it ruote

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox 600 x 400

® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
o Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

E @..@n@ @é@ ® Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo )

@ : Icn;[[:;)ritltll::enni tempo e controllo fempo storico
peratura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
e Shrinamento automatico
LAINOX © Shrinamento manuale
e Riscaldomento sonda al cuore
e Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 850 (h 910 per versione su ruote)
Profondita a porta aperta mm | 1425
Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 400 x 360
Capacitd teglie (600 x 400) n° 6, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 15
Potenza totale W 1500
Resa frigorifera (=30 / +45°0) w 735
Gas refrigerante R 404A
Tensione di alimentazione AC230 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 100
APM 606 T 6 x (600 x 400)
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 609 S 9 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE I

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio,escursione min./max 150,/230 mm

e |solamento, spessore 60 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta qutochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

< NI
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e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
continuativa senza ritardi di partenza ® Supporti e guide portateglie

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in femperatura; possibilitd di scelfa ciclo abbattimento: * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude I'altra)
;Hlt'lrd; per grosse pezzature, solo sul ciclo posifivo e “Soft” per cibi ® Software gesfione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori

elicati

(esclude la stampante)
e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
o it ruote
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglia acciaio inox 600 x 400
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 780 x 700 x 1450
Profondita a porta aperta mm | 1425
Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660x400x613
Capacitd teglie (600 x 400) n° 9, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 24
Potenza totale W 2080
Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 1190
Gas refrigerante R 404A
Tensione di alimentazione AC230- 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70
Peso netto kg 110
APM 609 S 9 x (600 x 400)
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

DPM 612 S 12 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE I—

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;

supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della §§§
cella e dell’evaporatore EEE
o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte §§§
inferiore dello macching == d
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, J [W
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza
e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
continuativa senza ritardi di partenza * Supporti e quide portateglie
e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna
e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbaftimento: * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di leftura (una esclude I'altra)
;Hlt'lrd; per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo e “Soft” per cibi * Software gesfione dafi, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
licati

(esclude la stampante)
e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
® {if ryote
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglio acciaio inox 600 x 400
® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm
o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (pProdotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h)

mm | 790 x 875 x 1800

Profonditd a porta aperta

mm 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h)

mm | 660 x 455 x 780

Capacita teglie (600 x 400)

n° 12, interasse 60 mm

Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 24

Potenza totale W 2080

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 1190

Gas refrigerante R 404A
Tensione di alimentazione AC230-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 215
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 612 S 12 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE I—

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;

supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della §§§
cella e dell’evaporatore EEE
o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte §§§
inferiore della macchina == d
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, J [W
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza
e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase DOTAZIONI DI SERIE
continuativa senza ritardi di partenza * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna e Supporti e guide portateglie
e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento: DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo e “Soft” per cib * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di leftura (una esclude I'altra)
delicafi * Software gesfione dafi, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

(esclude la stampante)
e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
® {if ryote
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglio acciaio inox 600 x 400
® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm
o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (pProdotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie (600 x 400) n° 12, inferasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 36

Potenza totale W 3590

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 215
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 612T 12 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE I—

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini ‘
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiati, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza DOTAZIONI DI SERIE

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”), « Sonda al cvore riscaldato ad un solo punto i lettura
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fose o Suppori & guide portateglie
continuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
¢ (0""0”9 eIeTtrqmco automafico del .C|Ac!0‘d|.abbumn?ento e di . e Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
mantenimento in temperaturo; possiifta di scelt cilo abbottimento: ® Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)
Hard” per grosse pezzature e “Soff” per cibi delicafi o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica (esclude lo stampante)
e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento  Stampante per ilevazione fempo & femperafura (esclude il Soffware)

AW'S”TO"? fcustico d f,'"e qclo . , ® Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore
o Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, o it ruote

temperatura ambiente +32°C « Condensazione ad acqua
® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore o Remofizzazione unitd condensanfi

da parte dell'vtente ® Griglia acciaio inox 600 x 400
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H =40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

—— —
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DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o <5 * Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
+3°-18° ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\: @@@@2@ o Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

‘@O S * Impostazione tempo e controllo tempo storico
e Controllo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
e Shrinamento automatico
: o Shrinamento manuale
I.AINOX o Riscaldamento sonda al cuore
© Memorizzazione cicli
o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875 x 1800
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 780
Capacitd teglie (600 x 400) n° 12, inferasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 36

Potenza totale W 3590

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 215
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

DPM 617 S 17 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE —

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile; — P
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della §§
cella e dell’evaporatore ===
o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte EE
inferiore della macching == Uy
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, L) ‘W
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza
e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
continuativa senza ritardi di partenza * Supporti e quide portateglie
e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna
e Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura (una esclude |'altra)
;Hlt'lrd; per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo e “Soft” per cibi ® Software gestione dati, interfacciabile con fori cottura e mantenitori
licati

(esclude la stampante)
e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglia acciaio inox 600 x 400
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie (600 x 400) n° 17, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 36

Potenza totale W 3710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

DPM 617 T 17 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE S

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza

M

<l

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45), DOTAZIONI DI SERIE
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di leftura
continuativa senza ritardi di partenza * Supporti e quide portateglie

e Pannello comandi liscio, a membrana a tenuta stagna

o Controllo eleftronico automatico del ciclo di abbattimento e di DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: e Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude 'altra)
“Hard"” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati e Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

o (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

o Awvisatore acustico di fine ciclo

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell’utente

e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Softwere)

e Predisposizione presa per atfivazione sterilizzatore

e Condensazione ad acqua

® Remotizzazione unitd condensanti

® Griglia acciaio inox 600 x 400

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm

o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

. ‘ . . ‘ e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
+3°-18° e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\: ®mm@ ®§® * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

‘@O . © Impostazione tempo e controllo tempo storico
e Controllo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico
: o Shrinamento manuale
I.AINOX o Riscaldamento sonda al cuore
© Memorizzazione cicli
e Sistema di atfivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profonditd a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 458 x 1058
Capacitd teglie (600 x 400) n° 17, inferasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 36

Potenza totale W 3710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) w 2220

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400-50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 207
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 617 S 17 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

e Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3/4 regolabili ¢ /antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

e (ella di abbattimento, in AISI 304 28, con angoli interni raggiafi, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

e Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento manuale a porta aperta

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile; — P
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della §§
cella e dell’evaporatore ===
o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte EE
inferiore della macching == Uy
e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica, T ‘W
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza
e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase DOTAZIONI DI SERIE
continuativa senza ritardi di partenza * Sonda al cuore ad un solo punto di lettura
e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna e Supporti e guide portateglie
e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
“Hard” per grosse pezzature, solo sul ciclo positivo e “Soft” per cib * Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di leftura (una esclude I'altra)
delicati * Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura

® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad arig,
temperatura ambiente +32°C

e Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore
da parte dell'utente

(esclude la stampante)
e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
e Condensazione ad acqua
® Remotizzazione unitd condensanti
® Griglio acciaio inox 600 x 400
® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm
o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)
o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
e < ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
210 © Impostazione tempo e controllo tempo storico
[*) [©)
@ o Controllo.temperaruru sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento manuale

o Riscaldamento sonda al cuore (attivabile a richiesta)

I,AINOX * Memorizzazione cicli




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x 875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455 x 1058
Capacitd teglie (600 x 400) n° 17, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 56

Potenza totale W 4710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 3450

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230
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. ABBATTITORE RAPIDO PER
LAINOX PASTICCERIA/PANETTERIA

L’eccellenza in cucina

APM 617 T 17 x (600 x 400)

Abbattitore misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE S

o Struttura esterna in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite, su piedini
o 1" 3% regolabili ¢/antigraffio, escursione min/max 150,/215 mm

® [solamento, spessore 65 mm, densitd 40 kg/m3, realizzato con schiume
poliuretaniche prive di CFC e HCFC

o (Cella di abbattimento, in AISI 304 2B, con angoli interni raggiti, il
fondo vassoiato e inclinato con piletta di scarico, permette un facile
drenaggio della condensa e dell’acqua di lavaggio

o Evaporatore con frattamento anticorrosione (verniciatura in cataforesi),
shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore evaporatore incernierato, apribile a bandiera con utensile;
supporti e guide teglie removibili, permettono un facile lavaggio della
cella e dell’evaporatore

o Bacinella estraibile per la raccolta acqua condensa, posta sulla parte
inferiore della macchina

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guarnizione magnetica,
permette una chiusura ottimale, incernieramento sul lato destro,
reversibile in utenza DOTAZIONI DI SERIE

o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),  Sonda al cwore riscaldata ad un solo punto i lettura
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase o Suonorti & auide portatedli
continuativa senza ritardi di partenza upporit & guice poriaeglie

e Pannello comandi liscio, « membrana a tenuta stagna DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
ol oo 4 SRSl i o i
"Hard” per grosse p efz diure é BS oft” per cibi delca ' e Sistema mulfisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate )
o . i . o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica (esclude I starmnare)
e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento o Stampante pe ri?evuzione tempo e femperatura (esclude il Sofwere)
e Awvisatore acustico di fine ciclo S T N
o g . ) o Predisposizione presa per attivazione sterilizzatore
® Gruppo frigorifero ventilato incorporato con condensazione ad aria, o Condensazione ad acque

temperatura ambiente +32°C Remofizzazi it cond .
® Griglia frontale removibile, permette una facile pulizia del condensatore e.m'ohzzu'n'on'e unifd condensani
® Griglia acciaio inox 600 x 400

da parte dell’'utente
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
® Teglia liscia lamiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm
o Sterilizzatore removibile STERILOX

M

<l

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o <5 * Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)
+3°-18° ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\: @@@@2@ ® Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo )

‘@O S * Impostazione tempo e controllo tempo storico
e Controllo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
e Shrinamento automatico
: o Shrinamento manuale
I.AINOX o Riscaldamento sonda al cuore
© Memorizzazione cicli
o Sistema di attivazione sterilizzatore (su richiesta)




DATI TECNICI

Dimensioni esterne (I x p x h) mm | 790 x875x 1915
Profondita a porta aperta mm | 1590

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 660 x 455x 1058
Capacitd teglie (600 x 400) n° 17, interasse 60 mm
Resa ciclo negativo (+90 / =18°C) kg/h | 56

Potenza totale W 4710

Resa frigorifera (=30 / +45°C) W 3450

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC 400 - 50 Hz
Livello rumorositd dBA | <70

Peso netto kg 230
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM C20 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20 x GN 1/1 - 20 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 65 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

o Evaporatore frontale, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore incernierato, apribile o bandiera
con utensile permette una facile pulizia

o Bacinell di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chiusura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde non
riscaldate)

o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

© (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 20 GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

® Griglia acciaio inox 600 x 400

@ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

@ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

+3<-18°¢

ENO0:00 %
e

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

LAINOX

o Riscaldamen
e \emorizzaz
o Sistema aft

o Shrinamento automatico
o Shrinamento manuale

to sonda al cuore
jone cicli

ivazione sterilizzatore




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 940 x 1045 x 2190
Profonditd a porta aperta mm | 1930

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 710 x 570 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 61,2

Potenza totale W 5540

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cella kg 270

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 940 x 690 x 640
Livello rumorositd dBA | 80

Portata aria U.C. m3/h | 3280

Peso netto kg 105

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C20 T 20 x GN 1/1 (530 x 325) - 20 x (600 x 400)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

DBM C40 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) ® 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

e Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

o Fcile pulizia della cello

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chivsura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI

® Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

o Sistema multisonde (possibilita installazione max di 4 sonde non
riscaldate)

S

® Software gestione dati, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 40 teglie 600 x 400

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

o Griglia acciaio inox 600 x 400

o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

+3°-18°¢

BNO:00 %

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

9 * Impostazione tempo e controllo tempo storico

S¢o®

o Controllo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [emorizzazione cicli

o Sistema atfivazione sterilizzatore

LAINOX




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1200 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 2125

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 972 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 61,2

Potenza totale W 5540

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 350

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 940 x 690 x 640
Livello rumorositd dBA | 80

Portata aria U.C. m3/h | 3280

Peso netto kg 105

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBM C40 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

ABM C40 T

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) ® 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chivsura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento, con angoli interni raggiati, fondo vassoiato isolato,
rampa di accesso, barre metalliche paraurti di grosso spessore, a
protezione di eventuali urti nell’introduzione dei carrelli

e Evaporatore lato sinistro, con frattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore,
convoglia 'acqua di condensa all’esterno

o Fcile pulizia della cello

e Porta autochiudente in AISI 340, dotata di guamizione magnetica
guarnizione sottoporta, ne permette una chiusura ottimale, maniglia di
chivsura prowvista di sicurezza interna, incernieramento sul lato destro

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilozione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
confinuativa senza ritardi di partenza

o Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e Controllo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

e Awvisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
e Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
o Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
® Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)
o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

S

® Software gestione dati, inferfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 40 teglie 600 x 400

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

o Griglia acciaio inox 600 x 400

o Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

@

+3°<-
ENo:00 %
Cge’

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [emorizzazione cicli

o Sistema atfivazione sterilizzatore

LAINOX




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1200 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 2125

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830x 972 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 115,2

Potenza totale W 14290

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 10060

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 350

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1410 x 910 x 860
Livello rumorositd dBA | 86

Portata aria U.C. m3/h | 6450

Peso netto kg 240

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C40 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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LAINOX

L’eccellenza in cucina

CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
A PAVIMENTO

DBM C42 T 20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellota in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con aggandi rapidi di chiusura

e |solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densitd 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche
paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'introduzione
dei carrell

o Evaporatore lato sinistro, con trattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

e Convogliatore di protezione evaporatore

o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell evaporatore,
convoglia I'acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cello

e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni
magnetiche e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura
ottimale, maniglie di chiusura prowviste di sicurezza interna,
incernieramento porta destro, lato cruscotfo comandi, sinistro lato opposto

e Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”),
con compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase
continuativa senza ritardi di partenza

® Pannello comandi, incernierato, con guamizione di tenuta, e membrana a
tenuta stagna

e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di
mantenimento in temperatura; possibilitd di scelta ciclo abbattimento:
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati

® Ciclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica

e Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento

o Awisatore acustico di fine ciclo

e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura
ambiente +43°C

DOTAZIONI DI SERIE
® Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura
® Presa per aftivazione sterilizzatore

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI
e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra)

S

e

o Sistema multisonde (possibilit installazione max di 4 sonde non riscaldate)

® Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
(esclude la stampante)

o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)

e Condensazione ad acqua

e (opertura U.C. remota in acciaio inox AISI 304 2B

o Sterilizzatore removibile STERILOX

e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1

e (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1

® Griglia acciaio inox GN 1/1

® Griglia acciaio inox GN 2,/1

e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm

e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm

® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm

o Carrello portateglie 40 teglie 600 x 400

o Carrello portateglie 20 teglie 600 x 400

® Griglio acciaio inox 600 x 400

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm

® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

BO:00 %
Oge
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DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

o Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)
e Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

* Impostazione tempo e controllo tempo storico

o Controllo temperatura sonda al cuore

o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera

o Shrinamento automatico

o Shrinamento manuale

o Riscaldomento sonda al cuore

® [emorizzazione cicli

o Sistema atfivazione sterilizzatore

LAINOX




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1340 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 3185

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 1065 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 90

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 61,2

Potenza totale W 5540

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 4150

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 360

Dimensioni ingombro U.C. (Ixpxh) mm | 940 x 690 x 640

Livello rumorositd dBA | 80
Portata aria U.C. m3/h | 3280
Peso netto kg 105

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBM C42 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

ABM C42 T 20 x GN 2/1 - 20 x (600 x 800) 40 x GN 1/1 - 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brite
esternamente, in AISI 304 2B infernamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con agganci rapidi di chiusura

e [solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densitd 40
kg,/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche

paraurti di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'introduzione - A i
dei carrell f- H
e Evaporatore lato sinistro, con trattamento anticorrosione (verniciatura in
cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo ‘
e Convogliatore di protezione evaporatore ‘
o Bacinella di raccolta, posta sulla parte inferiore dell’evaporatore, convoglia
'acqua di condensa all’esterno |
o Facile pulizia dello cella 8
e Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni magnetiche S
e guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura ottimale, maniglie di
chiusura prowviste di sicurezza interna, incernieramento porta destro, lato
cruscotto comandi, sinistro lato opposto o Sistema multisonde (possibilit installozione max di 4 sonde non riscaldate)
o Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), con e Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
compressore attivo, consente il caricamento del prodotto in fase (esclude la stompante)
confinuativa senza ritardi di partenza e Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
o Pannello comandi, incernierato, con guarmnizione di tenuta, e membrana a e Condensazione ad acqua
fenuta stagna e Copertura U.C. remota in accigio inox AISI 304 2B
® (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di o Sterilizzatore removibile STERILOX
mantenimento in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: e (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
“Hard” per grosse pezzature e “Soft” per cibi delicati o (arrello portateglie 20 teglie GN 1/1
® (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore eleftronica * (arrello portateglie 20 teglie GN 2/1
® Sonda al cuore ad un punto di lettura, con dispositivo di riscaldamento ® Griglia acciaio inox GN 1/1
e Awvisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
* Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura ® Teglia liscia acciaio inox 6N 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
o Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
DOTAZIONI DI SERIE e Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =40 mm
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura o (arrello portateglie 40 teglie 600 x 400
® Presa per aftivazione sterilizzatore e (arrello portateglie 20 teglie 600 x 400
® Griglia acciaio inox 600 x 400
DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =20 mm
@ Sonda al cuore riscaldata a quattro punti di lettura (una esclude I'altra) ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 40 mm

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

e Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

I:’ @Mm@ ®@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

@o 3 . ® Impostazione tempo e controllo tempo storico
= * (ontrollo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico
o Shrinamento manuale
LAINOX o Riscaldomento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
o Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 1340 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 3185

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 1065 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 115,2

Potenza totale W 14290

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 10060

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 360

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1410x 910 x 860
Livello rumorositd dBA | 86

Portata aria U.C. m3/h | 6450

Peso netto kg 240

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C42 T 20 x GN 2/1 (650 x 530) - 20 x (600 x 800) * 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 40 x (600 x 400)
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

DBM C82 T 2x20 x GN 2/1-2x 20 x (600 x 800) ® 2x 40 x GN 1/1 - 2 x 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a —18°C ) con resa ciclo normale

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brife
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con agganci rapidi di chiusura

® [solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche paraurti
di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'infroduzione dei carrelli 1 ? H

* Doppio Evaporatore lato sinistro, con trattamento anficorrosione (verniciatura
in cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo.

o Convogliatori di protezione evaporatori

@ Bacinelle di raccolta, poste sulla parte inferiore degli evaporatori,
convogliano I"acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cella

o Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni magnetiche e | s
guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura ottimale, maniglie di S
chiusura prowviste di sicurezza interna, incernieramento porta destro, lato
cruscotto comandi, sinistro lato opposto

® Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), con o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
compressore atfivo, consente il caricamento del prodotto in fase confinuativa (esclude la stampante)
senza ritardi di partenza o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
® Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a e Condensazione ad acqua
tenuta stagna e Copertura U.C. remota in accigio inox AISI 304 2B
e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di mantenimento o Sterilizzatore removibile STERILOX
in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: “Hard” per grosse o (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
pezzature e “Soft” per cibi delicati e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1
e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica o (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1
* Sonda al cuore ad un punto di leftura, con dispositivo di riscaldamento ® Griglia accigio inox GN 1/1
o Awvisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C ® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
DOTAZIONI DI SERIE ® Teglia liscia acciaio inox 6N 2/1 H = 40 mm
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura e (arrello portateglie 40 teglie 600 x 400
® Presa per attivazione sterilizzatore o (arrello portateglie 20 teglie 600 x 400
® Griglia acciaio inox 600 x 400
DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra) @ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI
o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

+3<-18 ® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

\: @M@L@t@@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

9 P © Impostazione tempo e controllo tempo storico
@ . Cor[:trollo remperufuru sonda al cuor:
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico

. o Shrinamento manuale

I-AINOX o Riscaldamento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
e Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI

e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400 x 2275 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 4120

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 2000 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 180

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 115,2

Potenza totale W 14290

Resa frigorifera (=30 / +45°() W 10060

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3NAC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 405

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1410x 910 x 860
Livello rumorositd dBA | 86

Portata aria U.C. m3/h | 6450

Peso netto kg 240

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

DBM C82 T 2x20 x GN 2/1 (650 x 530) - 2 x 20 x (600 x 800) * 2 x 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 2 x 40 x (600 x 400)

LAINOX - ALI SpA
LAINOX

Leccellenza in cucina
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. CELLA DI ABBATTIMENTO RAPIDO,
LAINOX A PAVIMENTO

L’eccellenza in cucina

ABM C82 T 2x20 x GN 2/1-2x 20 x (600 x 800) ® 2x 40 x GN 1/1 - 2 x 40 x (600 x 400)

Cella di abbattimento misto ( da +90 a +3°C / da +90 a -18°C ) con resa ciclo potenziata

COSTRUZIONE

o Struttura cella pannellata in acciaio inox AISI 304 satinato Scotch-Brife
esternamente, in AISI 304 2B internamente, accoppiamento
maschio/femmina delle pannellature con agganci rapidi di chiusura

® [solamento, spessore perimetrale 80 mm, e fondo 50 mm, densita 40
kg/m3, realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC

® (ella di abbattimento a tunnel, con doppia porta passante, angoli interni
raggiati, fondo vassoiato isolato, rampe di accesso, barre metalliche paraurti
di grosso spessore, a protezione di eventuali urti nell'infroduzione dei carrelli 1 ? H

* Doppio Evaporatore lato sinistro, con trattamento anficorrosione (verniciatura
in cataforesi), shrinamento automatico dell’evaporatore a gas caldo

o Convogliatori di protezione evaporatori

@ Bacinelle di raccolta, poste sulla parte inferiore degli evaporatori,
convogliano I"acqua di condensa all’esterno

e Facile pulizia della cella

o Porte passanti autochiudenti in AISI 340, dotate di guarnizioni magnetiche e | s
guarnizioni sottoporta, ne permettono una chiusura ottimale, maniglie di S
chiusura prowviste di sicurezza interna, incernieramento porta destro, lato
cruscotto comandi, sinistro lato opposto

® Dispositivo temporizzato, di arresto ventilazione a porta aperta (45”), con o Software gestione dati, interfacciabile con forni cottura e mantenitori
compressore atfivo, consente il caricamento del prodotto in fase confinuativa (esclude la stampante)
senza ritardi di partenza o Stampante per rilevazione tempo e temperatura (esclude il Software)
® Pannello comandi, incernierato, con guarnizione di tenuta, e membrana a e Condensazione ad acqua
tenuta stagna e Copertura U.C. remota in accigio inox AISI 304 2B
e (ontrollo elettronico automatico del ciclo di abbattimento e di mantenimento o Sterilizzatore removibile STERILOX
in temperatura; possibilita di scelta ciclo abbattimento: “Hard” per grosse o (arrello monoblocco ¢/struttura portateglie 40 GN 1/1
pezzature e “Soft” per cibi delicati e Carrello portateglie 20 teglie GN 1/1
e (iclo di abbattimento automatico con sonda al cuore elettronica o (arrello portateglie 20 teglie GN 2,/1
* Sonda al cuore ad un punto di leftura, con dispositivo di riscaldamento ® Griglia accigio inox GN 1/1
o Awvisatore acustico di fine ciclo ® Griglia acciaio inox GN 2,/1
e Unitd condensatrice remota con condensazione ad aria, temperatura e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =20 mm
ambiente +43°C ® Teglia liscia acciaio inox GN 2/1 H =20 mm
e Teglia liscia acciaio inox GN 1/1 H =40 mm
DOTAZIONI DI SERIE ® Teglia liscia acciaio inox 6N 2/1 H = 40 mm
@ Sonda al cuore riscaldata ad un solo punto di lettura e (arrello portateglie 40 teglie 600 x 400
® Presa per attivazione sterilizzatore o (arrello portateglie 20 teglie 600 x 400
® Griglia acciaio inox 600 x 400
DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI ® Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H = 20 mm
e Sonda al cuore riscaldata o quattro punti di lettura (una esclude I'altra) @ Teglia liscia lomiera alluminata 600 x 400 H =40 mm

o Sistema multisonde (possibilitd installazione max di 4 sonde non riscaldate)

DOTAZIONI VERSIONE COMANDI

o Abbattimento Soft positivo + 3°C al cuore (prodotti delicati)

e Abbattimento Soft negativo —18°C al cuore (prodotti di cottura)

® Funzione Hard positivo + 3°C al cuore (grandi pezzature e/o pieni carichi)

I:’ @MM@ ®@ * Funzione Hard negativo —18°C al cuore (prodotto fresco o crudo)

@o 3 . © Impostazione tempo e controllo tempo storico
= * (ontrollo temperatura sonda al cuore
o |mpostazione manuale tempo e controllo temperatura camera
o Shrinamento automatico
o Shrinamento manuale
LAINOX o Riscaldamento sonda al cuore
® Memorizzazione cicli
e Sistema attivazione sterilizzatore




OPZIONI
e (ella fornibile predisposta (priva di unitd condensatrice)
o Spedizione cella smontata (assemblaggio in loco)

DATI TECNICI

Dimensioni esterne cella (I x p x h) mm | 1400x 2275 x 2210
Profonditd a porta aperta mm | 4120

Dimensioni utili cella (I x p x h) mm | 830 x 2000 x 1860
Resa ciclo positivo (+90 / +3°C) kg 360

Resa ciclo negativo (+90 / —18°() kg 230

Potenza totale W 28500

Resa frigorifera (=30 / +45°0) W 17530

Gas refrigerante R 404A

Tensione di alimentazione 3N'AC400- 50 Hz
Peso netto cello kg 405

Dimensioni ingombro U.C. (I x p x h) mm | 1650 x 1030 x 880

Livello rumorositd dBA | 85
Portata aria U.C. m3/h | 18912
Peso netto kg 320

PER DIAMETRI TUBAZIONI ALLACCIAMENTI, VEDERE TABELLE NEL MANUALE INSTALLAZIONE

ABM C82 T 2x20 x GN 2/1 (650 x 530) - 2 x 20 x (600 x 800) ¢ 2 x 40 x GN 1/1 (530 x 325) - 2 x 40 x (600 x 400)
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| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento.
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