LAINOX




SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

LAINOX

ABM 051 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

® Isolierung aus CFC und HCFC-freiem Poliurethanschaum, Densitdt 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung.Ablauf mit Prdgung zur optimalen Abfihrung von Kondensat
und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehuse, vorne scharnieriert, ermaglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
miiBigen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Riidersatz

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

BWDO
o®
HOBV®

o Kerntemperaturreglung

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°Cim Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkithlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm 780x700x850 (H.910 bei Raderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530X325) n°: 5, Schienenabstand 67 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg: 18
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg : 10.8
Gesamtanschlusswert W 1500
Kalteleistung (-30/+45°C) W : 735
KihImittel - R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70
Netfogewicht kg : 100
ABM 051 S 5xGN1/1
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Die auf dieser Unferlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich das Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.

FOODSERVCE EGUPVENT




SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

LAINOX

ABR 051 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

o [solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum Densitaet 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhinge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tiire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fiir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten .
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SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Einhiingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Riidersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o®
HOBV®

© Kerntemperaturreglung

o © Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm 780x700x850 (H.910 bei Raderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530x325) n°: 5, Schienenabstand 67 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg: 18
Gesamtanschlusswert W : 1650
Resa frigorifera (-10/+45°C) W : 1990
Kiilteleistung : R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerduschpegel dBA <70
Nettogewicht kg : 100
ABR 051 S 5xGN1/1
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.
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und normaler Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

® Isolierung aus CFC und HCFC-freiem Poliurethanschaum, Densitdt 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prdgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehuse, vorne scharnieriert, ermaglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
miiBigen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Riidersatz

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

BWDO
o®
HOBV®

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°Cim Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkithlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x850 (H.910 bei Raderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530x325) n° : 5, Schienenabstand 67 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg : 10.8
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg : 7,2
Gesamtanschlusswert W : 1120
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 540
KihImittel R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel : <70
Netfogewicht 100
DBM 051 S 5xGN1/1
1 T
| | gl |1, | s
S } } oy ! 1
8N oo — N T
5ouB // E
3 L] = N——F T
90| 636 64
780
60 660 60 . =
—————— =
& T 2
‘ # % -
e
g | e
\ ] <
| |
s |
A <
g + hel
- 370
N

LAINOX| LAINOX-ALI SpA

Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - Italy
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainox.it

01.10.2004

Al

Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

Schockkihler mit positiver Abkiihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und normaler Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel T

® [solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priggung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-

ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire | — —
o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge- — —
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp- — —
fer — —

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

® Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende SERIENAUSSTATTUNG

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - o Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
Lyklus fir delikate Speisen o Fihangeschienen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Riidersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o o o ® Soft-Schockkhlung bis +3°C im Kern (delikate Produkte)
o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

SOFT__ HARD

E "@ °® o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Kerntemperaturreglung

[¢) [¢)
@ o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o © Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX




TECHNISCHE DATEN

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x850 (H.910 bei Raderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitdt 6N 1/1 6N 1/1 (530x325) n° : 5, Schienenabstand 67 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg : 10.8
Gesamtanschlusswert W : 1380
Kilteleistung (-10/+45°C0) W : 1485
KishImittel ; R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 100
DBR 051 S 5xGN 1/1
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 051 T

Schockkihler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis —18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

o [solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

e |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung.Ablauf mit Priigung zur optimalen Abfihrung von Kondensat
und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampterschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur SERIENAUSSTATTUNG

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit o Kemtemperaturfihler mit einem Messpunk!
akustischem Avis bei Zyklusende o Finhingeschienen

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

g!ung und Kernfuhlg'r mif einern Messp‘unkr. ) o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
o Fingebaute, luftgekithlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur mifigen)

bs +32°C . o o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- fihler)

reinigung seitens des Nutzers
o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
. — o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
o Soft-Schockgefrierung bis —=18°Cim Kern (normale Garprodukte)

+3°-18° © Hard-Schockkishlung bis +3°C im Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

l: @M@@@@ * Hard-Schockgefrierung bis —18°Cim Kern (frische oder rohe Produkfe)

o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

O, O,
@ * Kerntemperaturreglung
o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
e Automatische Abtauung

: © Manuelle Abtauung
LAINOX ® Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

© Programmspeicherung




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm 780x700x850 (H.910 bei Raderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530X325) n°: 5, Schienenabstand 67 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg: 18
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°0) kg : 10.8
Gesamtanschlusswert W 1500
Kalteleistung (-30/+45°C) W : 735
KishImittel R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70
Netfogewicht kg : 100
ABM 051 T 5xGN 1/1
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR O51 T

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

e [solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

® Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit SERIENAUSSTATTUNG
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-

e Kerntemperaturfiihler mit einem Messpunkt
e Finhdngeschienen

glung und Kernfihler mit einem Messpunkt SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
o Fingebaute, luftgekuhlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur o Kernfhler mit 4 Messpunkfen (staft des Serienméigen)

bis +32°C ) . o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- fihler)

reinigung seitens des Nutzers
o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
ddmpfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker).

e Riidersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit.

e Separate Kondensatoreinheit.

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
. o . o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
‘+3°C © Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
\: @W“®°® Z@ o ieiteinstellung und| Kontrolle der abgelaufenen Zeit
= 9 ® Kerntemperaturreglung
o Munuellg Leiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung
e [anuelle Abtauung
© Programmspeicherung

LAINOX




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm 780x700x850 (H.910 bei Raderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530x325) n°: 5, Schienenabstand 67 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg: 18
Gesamtanschlusswert W : 1650
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 1990
KishImittel : R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70
Nettogewicht kg : 100
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.43071, oussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 230 mm

e Isolierung aus CFC und HCFCAreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

e [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tare aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Jeitgesteuerter Ventilatorstopp (45“) bei offener Tare mit akfivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elekironische Steuerung des automatischen Abkishl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o [gglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Fingebaute, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 061 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heifluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

BWWO
[CIo®
EOB®@

© Kerntemperaturreglung

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

© Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x1450
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x613 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530x325) n°: 6, Schienenabstand 85 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg: 21.6

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg : 144
Gesamtanschlusswert W : 2080
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 1190

KihImittel : R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70
Netfogewicht kg : 110
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.43071, oussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 230 mm

e Isolierung aus CFC und HCFCAreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

e [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer.

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tare aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Jeitgesteuerter Ventilatorstopp (45“) bei offener Tare mit akfivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elekironische Steuerung des automatischen Abkishl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und ,Soft"-
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Fingebaute, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 061 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis =18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heifluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstah

o®
OBV ®

© Kerntemperaturreglung

o o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

© Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle




TECHNISCHE DATEN

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x1450
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x613 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530x325) n°: 6, Schienenabstand 85 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg: 21.6
Gesamtanschlusswert W : 2140
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 2510
KishImittel : R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70
Nettogewicht kg : 110
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 061 T

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

|

KONSTRUKTION =

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 230 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung.Ablauf mit Priigung zur optimalen Abfihrung von Kondensat
und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Ieitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
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pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit mifigen)
akustischem Avis bei Zyklusende ® Mehrfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - fuhlern)
Lyklus fir delikate Speisen o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre- dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt ® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
* Fingebaute, luftgekahlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur mit Software)
bis +32°C e Ridersatz
o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit
reinigung seitens des Nutzers ® Separate Kondensatoreinheit
o Sterilisiergerit STERILOX
SERIENAUSSTATTUNG ® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Beheizter Kerntemperaturfuhler mit einem Messpunkt
e Finhdingeschienen

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kemn (delikate Produkte)

. . . o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)
.+3"c -18°¢ ' o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

\: @ ) @ @@ o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)
—_— o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

@ © Kerntemperaturreglung

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

© Automatische Abtauung

o Manuelle Abtauung

LAINOX * Beheizung des Kernfihlers

® Programmspeicherung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdites




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x1450
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x613 mm
Kapazitit GN 1/1 (530x325) n° : 6, Schienenabstand 85 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg : 21.6
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg : 14.4
Gesamtanschlusswert W : 2080 2080
Resa frigorifera (-30/+45°C) W : 1190
Kiilteleistung R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 110
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 061 T

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfaBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 230 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer.

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
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pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen SERIENAUSSTATTUNG
® Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit o Finhiingeschienen

akustischem Avis bei Zyklusende
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -

Iyklus fiir delikate Speisen. SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
e Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- o Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des SerenmiiBigen)
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
* Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur fihler)
bis +32°C o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)
reinigung seitens des Nutzers ® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit
o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
* Soft-Schockkihlung bis +3°C im Kemn (delikate Produkte)

+3¢ o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
\:’ (+)C1) @‘@@ o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
—_— © Kerntemperaturreglung
@ e Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
e Automatische Abtauung
© Manuelle Abtauung
o Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

I.AINOX © Programmspeicherung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x1450
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x613 mm
Kapazitdt GN 1/1 (530x325) n°: 6, Schienenabstand 85 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg : 21.6
Gesamtanschlusswert W : 2140
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 2510
KishImittel : R 404A
El.Spannung : AC230 50Hz
Gerduschpegel dBA <70
Nettogewicht kg : 110
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 101 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

® [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40 ;
kg/ma3. Isolierdicke: 65 mm ‘

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-

sat und Reinigungswasser EEE
o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack- EEE
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire ===y
o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge- d U
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer SERIENAUSSTATTUNG
© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit * Einhiingeschienen
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort
o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom- .
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzéigerungen SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
® Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit mafigen)
akustischem Avis bei Zyklusende. o Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - (Auflageschienen end Halterungen entfallen)
Lyklus fir delikate Speisen o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
o Automatischer Schockkishlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- dimpfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt ® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
e Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur mit Software)
bis +32°C e Ridersatz
* Entnehmbares vorderes Gitferpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- * Wassergekihlte Kondensatoreinheit
reinigung seitens des Nutzers e Separate Kondensatoreinheit

e Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x1/1GN
o Jusiitzliches Hordengestell 10x1/16N

o Finfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/1GN

o Sterilisiergerit STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

E @ @ o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
e C o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

® Kerntemperaturreglung

o © Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Manuelle Abtauung

o Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

I.AINOX © Programmspeicherung




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x780 mm

Kapazitit GN 1/1 (530x325) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 25.2
Gesamtanschlusswert W : 3590
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220

KihImittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215

ABM 101 S 10xGN 1/1
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Al

Die auf dieser Unferlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.

FOODSERVCE EQUPVENT




und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm.

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitaet 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Ieitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o Fingebaute, luftgekithlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 101 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis =18°C im Kern)

LAINOX

- |

= i
T
<

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Einhiingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Herausnehmbares Hordengestell 10x1/16N, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Riidersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Transportwagen mit Kondensatwanne fiir Hordengestell 10x1/16N

e Jusiitzliches Hordengestell 10x1/1GN

e Einfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/16N

o Sterilisiergerdt STERILOX

@ Roste und Bleche aus Edelstahl

[Clo®
FOB®

© Kerntemperaturreglung

° o Manuelle Abtauung

© Programmspeicherung
LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Hard-Schockkithlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm :

790x875x1800

Gesamtiefe mit offener Tire mm :

1590

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm :

660x455x780 mm

Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 36
Gesamtanschlusswert W : 3260
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 4175

Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215

ABR 101 S 10xGN 1/1
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 101 T

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack- ==
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire §=' =
o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge- §E=
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp- J §§W “
fer.
© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes
* Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit n
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselméglichkeit vor Ort SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
o Zeitgesteuerter Ventilatorstopp (45") bei offener Tire mit aktivem Kom- ® Beheizter Kerntemperaturfuhler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen mifigen)
* Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur o Mehrfach-Kernfishlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit fahlem)
akustischem Avis bei Zyklusende o Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - (Auflageschienen end Halterungen entfallen)
Iyklus fir delikate Speisen o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre- dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)
glung und beheizter Kernfishler mit einem Messpunkt o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
® Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur mit Software)
bis +32°C e Riidersatz
e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- * Wassergekihlte Kondensatoreinheit
reinigung seitens des Nutzers e Separate Kondensatoreinheit

e Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x1/1GN
o Jusiitzliches Hordengestell 10x1/16N

SERIENAUSSTATTUNG e Einfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/16N
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt o Sterilisiergerdt STERILOX
o Finhiingeschienen ® Roste und Bleche aus Edelstahl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kemn (delikate Produkte)
. °. _._.gc c. o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)
o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

E ®M@® ®§@> © Hard-Schockgefrierung bis —18°Cim Kem (frische oder rohe Produkte)

c@ : i(;irt[:e:éls:ellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
peraturreglung
© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
© Automatische Abtauung
LAINOX © Manuelle Abtavung
o Beheizung des Kernfiihlers
© Programmspeicherung
o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergeriites




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x780 mm

Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg : 25,2
Gesamtanschlusswert W : 3590
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220

KihImittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215

ABM 101 T 10xGN 1/1

fffff 8 - 2
] | T |
| | o |
‘ ‘ o “ ‘ ‘ o
| | Sl e
. \ \ | \
83 ‘ \ |LJ ‘
o] I R S e — 3 R
o
)
o - - o — = =
I ] ==
110 50 750 74
790 =
65 660 65 000
Yo}
et 1
O
. AP
<8 T =1s
al ||
~<
\ \ -
B — — - — ®
N 5 | 2
465 h
|8
|
|
L]

LAINOX| LAINOX-ALI SpA

Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - Italy
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainox.it

01.10.2004

Al

Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.

FOODSERVCE EQUPVENT




LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 101 T

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfaBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

* Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
e Finhdingeschienen

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des SerenmiiBigen)

o Mehrfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fihlern)

e Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Riidersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

® Transportwagen mit Kondensatwanne fiir Hordengestell 10x1/1GN

e Jusiitzliches Hordengestell 10x1/16N

o Einfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/16N

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o, O,
* Kerntemperaturreglung

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

+3¢ ® Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

o006
Sge’

o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
e Automatische Abtauung

© Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdites (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm :

790x875x1800

Gesamtiefe mit offener Tire mm :

1590

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm :

660x455x780 mm

Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 36
Gesamtanschlusswert W : 3260
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 4175

Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215

ABR 101 T 10xGN 1/1
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitt 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

e [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzggerungen.

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von , Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft- Zy-
Klus fiir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o Fingebaute, luftgekithlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
e Finhdingeschienen

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 010 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX

NI
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

o Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

@ Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

® Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x1/16N

o Jusiitzliches Hordengestell 10x1/16N

o Finfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/1GN

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

[Co®
EOB®@

© Kerntemperaturreglung

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

© Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 440x735x780 mm

Kapazitit GN 1/1 (325x530) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 25,2
Gesamtanschlusswert W : 3590
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220

KihImittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215

ABM 010 S 10 xGN 1/1 (325 x 530)
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Die auf dieser Unferlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

® [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priggung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende.

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- ZyKlus fiir Grosstiicke und , Soft"-
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

e Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 010 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis =18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heiluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

e Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x1/16N

o Jusiitzliches Hordengestell 10x1/16N

o Finfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/1GN

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

[CIo®
EOB®@

© Kerntemperaturreglung

s © Manuelle Abtauung
© Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 440x735x780 mm

Kapazitit GN 1/1 (325x530) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Gesamtanschlusswert W : 3260
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 4175

Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Gerduschpegel kg : 215

ABR 010 S 10 xGN 1/1 (325 x 530)
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und verstérkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.43071, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundetenEcken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priggung zur optimalen Abfiihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fiir delikate Speisen

e Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

e fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 010 T

Schockkihler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)

LAINOX
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Ser-
enmifigen)

o Mehrfach-Kernfishlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fihlern)

e Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Transportwagen mit Kondensatwanne fiir Hordengestell 10x1/1GN

e Jusiitzliches Hordengestell 10x1/16N

o Einfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/16N

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

Q, O, o)
2°%¢

BNOo:00 %

o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kemn (delikate Produkte)

® Soft-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerdtes




TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 440x735x780 mm

Kapazitit GN 1/1 (325x530) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 25,2
Gesamtanschlusswert W : 3590
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220

KihImittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215

ABM 010 T 10 xGN 1/1 (325 x 530)
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR O10 T

KONSTRUKTION

o (ehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Hoheneinstellung von
150 bis 215 mm

e Isolierung aus CFC und HCFCAreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdompferschutzleitblech und herausnehmbare Einhinge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Jeitgesteuerter Ventilatorstopp (45“) bei offener Tare mit akfivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elekironische Steuerung des automatischen Abkishl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o gglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

e Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

e Fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

Schockkihler mit positiver Abkiihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

M
< A

gl 1]

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Kerntemperaturfihler mit 4 Messpunkten (statt des Serenmifigen)

o Mehrfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kem-
fiihlern)

o Herausnehmbares Hordengestell 10x1/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heifluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker).

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit.

e Separate Kondensatoreinheit.

® Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x1/16N

o Jusiitzliches Hordengestell 10x1/1GN

o Finfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x1/1GN

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

© Kerntemperaturreglung

o Automatische Abtauung
o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

+3¢ o Hard-Schockkithlung bis +3°Cim Kern (Grofprodukte und /oder Vollbeschickungen)

o006
e

o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 440x735x780 mm

Kapazitit GN 1/1 (325x530) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Gesamtanschlusswert W : 3260

Kihlmittel (-10/+45°C) W : 4175

KihImittel - R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Netfogewicht kg : 215

ABR O10 T 10 xGN 1/1 (325 x 530)
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung.Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfiihrung von Kondensat
und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 141 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfiihler mit einem Messpunkt
e Finhiingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Riidersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o [anuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

S T o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
0®
@

o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
* Kerntemperaturreglung
o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kapazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°0) kg: 50,4
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 32,4
Gesamtanschlusswert W : 4710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 3450
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
ABM 141 S 14xGN 1/1
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 141 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis =18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfiihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
.I?Aku jTIS;II(]e.T dAVIZbel Zzlk Ius:n(:-le 4" vklus fir Grossticke und - Sofi o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
OHChKe! er AUSWOIL VO, HATG- £yKIUS TUr Grossiucke und, >0 dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mif Drucker)

Iyklus ﬂ.” delikote Spe!§en . ) o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
e Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- it Software)

glung und Kernfihler mit einem Messpunkt o Ridersalz
o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur o Wassergekihlte Kondensotoreinheit

bis +32°C . o * Separate Kondensatoreinheit
* Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- o Steriisiergerit STERILOX

einigung seens des Nutzers * Roste und Bleche aus Edelstahl
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o0 © ° o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
© Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)

|: c@ C@ o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

° o Manuelle Abtavung

© Programmspeicherung
LAINOX




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kapazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 50,4
Gesamtanschlusswert W : 4540
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 5410
Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.

FOODSERVCE EQUPVENT




und normaler Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfiihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

e Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

DBM 141 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit.

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

IWWO
[Clo®
FO®®

© [anuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BXTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 25,2
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 16,2
Gesamtanschlusswert W : 3710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

DBR 141 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis =18°C im Kern)
und normaler Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit

akustischem Avis bei Zyklusende SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
 Maglichkeit der Auswoh von ,Hard™ Iyklus i Grossticke und ,Soft” o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-

Iyklus ﬂ.]r delikote Spe[sen . ) dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mif Drucker)
o Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-  Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt it Software)

e Fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur o Ridersatz

bis +32°C ) L e Wassergekihlte Kondensatoreinheit
o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- o Separate Kondensaforeinheit

reinigung seitens des Nutzers o Sterlsiergertt STERILOX
e Roste und Bleche aus Edelstahl
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

) Q [©)

o Hard-Schockkiihlung bis +3°C im Kern (Grofprodukte und /oder Vollbeschickungen)
[¢) [¢) o = .

E %10) o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
0\ O~ o Kerntemperaturreglung

&) o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

° o Manuelle Abtauung

® Programmspeicherung

LAINOX




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BXTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 /+3°C) kg 25,2
Gesamtanschlusswert W : 3380
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 4175
Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Netfogewicht kg : 230
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitt 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Ieitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur. Elekironische
Steuerung des automatischen Abkiihl- und Lagerzyklus mit akustischem
Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- ZyKlus fiir Grosstiicke und , Soft"-
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkithlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfishler mit einem Messpunkt

o Fingebaute, luftgekithlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 141 T

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
mifigen)

o Mehrfach-Kernfishlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

Q, O, O,
2°%¢

BNOo:00 %

© Kerntemperaturreglung

© [anuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfishlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

© Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergertes




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kapazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 50,4
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 32,4
Gesamtanschlusswert W : 4710
Klteleistung (-30/+45°C) W: 3450
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA <70
Nettogewicht kg : 230
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KONSTRUKTION

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 141 T

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

LAINOX

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

e Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serenmfigen)

o Mehrfach-Kernfishlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kermn-
fiihlern)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

| BEOR)

© Manuelle Abtavung

© Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

® Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Beheizung des Kernfiihlers (auf Anfrage)

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerdites (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BXTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 50,4
Gesamtanschlusswert W : 4540
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 5410
Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Netfogewicht kg : 230
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und normaler Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

en Reinigung. Ablauf mit Prdgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Jeitgesteverter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

® Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o Fingebaute, luftgekithlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

DBM 141 T

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

® Beheizter Kerntemperaturfihler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
mifigen)

o Mehrfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Riidersatz

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

+3"c -18
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o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (normale Garprodukte)

® Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
® Hard-Schockgefrierung bis —18°Cim Kern (frische oder rohe Produkte)

o Ieiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerites




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 25,2
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 16,2
Gesamtanschlusswert W : 3710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220
Kishimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
DBM 141 T 14xGN 1/1
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KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

en Reinigung. Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Ieitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen.

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt.

® Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

DBR 141 T

Schockkihler mit positiver Abkiihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und normaler Leistung

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-

LAINOX

SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhéingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serenmifigen)

o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

@ Roste und Bleche aus Edelstahl

© Manuelle Abtauung

© Programmspeicherung

Y], 0) ¢

© Kerntemperaturreglung
o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
e Automatische Abtauung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

"’3T o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

Eo@m@fg@@
)

o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kopazitit GN 1/1 (530x325) n° : 14, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 25,2
Gesamtanschlusswert W : 3380
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 4175
Kihlmittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
DBR 141 T 14xGN 1/1
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Ieitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o Fingebaute, luftgekithlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 102 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

o Herausnehmbares Hordengestell 10x2,/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
ddmpfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

e Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x2/1GN

o Jusiitzliches Hordengestell 10x2/16N

o Finfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x2,/1GN

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

=

BWDO
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o Kerntemperaturreglung

o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1100x895x1800
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1610
Nutzmasse der Zelle (BXTxH) mm : 660x755x780 mm
Kapazitit GN 2/1 (530x650) n° : 10, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 72
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 50,4
Gesamtanschlusswert W : 5320
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 4150
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 250
ABM 102 S 10xGN 2/1 - 20xGN 1/1
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LAINOX

SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

ABR 102 S

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis =18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

|

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht- |
en Reinigung. Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge- =
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp- N
fer

© Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.43071 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Ieitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

® Herausnehmbares Hordengestell 10x2/16N, komplett mit Einfahrboden
(Autlageschienen end Halterungen entfallen)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard“- Zyklus fir Grosstiicke und , Soft” - dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)
Iyklus fir delikate Speisen J Dr.ucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
e Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- mit Software)
glung und KemfGhler mit einem Messpunkt * Ridersatz ) o
* Eingebaute, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur * Wossergekuhite Kondensotoreinheit
bis +32°C e Separate Kondensatoreinheit

o Transportwagen mit Kondensatwanne fiir Hordengestell 10x2/1GN
e Jusiitzliches Hordengestell 10x2/1GN

e Einfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x2,/16N
SERIENAUSSTATTUNG ® Sterilisiergerdt STERILOX

® Kerntemperaturfiihler mit einem Messpunkt ® Roste und Bleche aus Edelstahl

e Finhdingeschienen

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

* Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (Grofiprodukte und/oder Vollbeschickungen)
C’Q) o@) o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
0\ O~ © Kerntemperaturreglung

® o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

° © Manuelle Abtauung

© Programmspeicherung

LAINOX




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1100x895x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1610
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x755x780 mm

Kapazitit GN 2/1 (530x650) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

72

Gesamtanschlusswert W : 5890
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 7615
Kihimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70
Netfogewicht kg : 250
ABR 102 S 10xGN 2/1 - 20xGN 1/1
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

® [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE GASTRONOMIE

ABM 102 T

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX

=i

/II""MHHH
I
]

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
mifigen)

o Mehrfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fishlern)

e Herausnehmbares Hordengestell 10x2/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Riidersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

e Transportwagen mit Kondensatwanne fiir Hordengestell 10x2 /16N

e Jusiitzliches Hordengestell 10x2/16N

o Einfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x2 /16N

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste und Bleche aus Edelstahl

+3¢-18°

BO:90 %
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© Kerntemperaturreglung

© Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kemn (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
® Hard-Schockgefrierung bis —18°Cim Kern (frische oder rohe Produkte)

o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1100x895x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1610
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x755x780 mm

Kapazitit GN 2/1 (530x650) n° :

10, Schienenabstand 70 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

72

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 50,4
Gesamtanschlusswert W : 5320
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 4150
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA <70
Nettogewicht kg : 250
ABM 102 T 10xGN 2/1 - 20xGN 1/1
(T B B T
| | | |
i | o } N o
L | e || &
Ll | |
o Il | | |
S el - | o
= | —
SR i
210 70 750 74
1100
65 970 65 (
gl || fﬂ‘ /J
28 |88
| } } |
‘{ I | .
| X D— g 1°
190
375 660 65
| ©
7
| |
N

LAINOX| LAINOX-ALI SpA

Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - Italy
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainox.it

01.10.2004

Al

Die auf dieser Untferlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.

FOODSERVCE EQUPVENT




SCHOCKKUHLER FUR DIE GASTRONOMIE

LAINOX

ABR 102 T

Schockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfaBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

* Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
e Finhdingeschienen

=i
I
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SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEOER

o Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serenmifigen)

o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Herausnehmbares Hordengestell 10x2,/1GN, komplett mit Einfahrboden
(Auflageschienen end Halterungen entfallen

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heiluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker).

@ Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit.

o Separate Kondensatoreinheit.

o Transportwagen mit Kondensatwanne fir Hordengestell 10x2/16N

o Jusiitzliches Hordengestell 10x2/16N

o Finfahrboden zur Aufnahme vom Hordengestell 10x2,/1GN

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Roste und Bleche aus Edelstahl

=

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kem (delikate Produkte)
© Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

+3° o Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

BO:00 %
SgeC

o Manuelle Abtavung

© Programmspeicherung

LAINOX

© Kerntemperaturreglung
o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Beheizung des Kernfiihlers (auf Anfrage)

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerdites (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1100x895x1800
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1610

Nutzmasse der Zelle (BXTxH) mm : 660x755x780 mm
Kapazitit GN 2/1 (530x650) n° : 10, Schienenabstand 70 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 72
Gesamtanschlusswert W : 5890

Kilteleistung (-10/+45°C) W : 7615

Kihimittel : R 404A
El.Spannung 3N'AC 400 50Hz
Gerdiuschpegel dBA <70

Nettogewicht kg : 250
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

APM 606 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen, E—
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel ‘

o [solierung aus CFC und HCFCreiem Polivrethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfiihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmaglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur SERIENAUSSTATTUNG

e Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit o Kerntemperaturfihler mit einem Messpurkt
akustischem Avis bei Zyklusende o Fithangeschienen

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

® Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
g!ung und Kernfuhleir mif einem N\essp'unkT. ) o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
e Fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur miBigen)

bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Riidersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

SOFT _ HARD

|:\ ‘@ 0@) o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o, [0}
@ e Kerntemperaturreglung

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Manuelle Abtauung
o Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

I.AINOX © Programmspeicherung




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x850 (H.910 bei Riderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 6, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 18
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 10,8
Gesamtanschlusswert W : 1500
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 735
KishImittel - R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 100
APM 606 S 6 x (60 x 40)
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und normaler Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,

auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

o [solierung aus CFC und HCFCreiem Polivrethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfiihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhiinge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmaglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

e Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

DPM 606 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Riidersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

IWWO
[Clo®
FO®®

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x850 (H.910 bei Riderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 6, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 10,8
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 7,2
Gesamtanschlusswert W : 1120
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 540
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 95
DPM 606 S 6 x (60 x 40)
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nd verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1" 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel

o [solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhinge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fiir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

o Aufklappbares Gehiiuse, vorne scharnieriert, ermdglicht optimalen Zugang
fiir die Wartung und die Servicearbeiten

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

APM 606 T

Schockkihler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis —18°C im Kern)

LAINOX

SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt
e Finhdngeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
mifigen)

o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihler)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Riidersatz

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

+3<-18°¢

O :006 %
Sge

© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Abtavung

LAINOX

® Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
© Automatische Abtauung

© Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x850 (H.910 bei Riderausfihrung)
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x360 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 6, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 18
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 10,8
Gesamtanschlusswert W : 1500
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 735
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : AC 23050Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 100
APM 606 T 6 x (60 x 40)
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 230 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Autklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmaglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

APM 609 S

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX
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SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-
mifigen)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mif Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Riidersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

IWWO
[Co®
COJOL™

e Kerntemperaturreglung

© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

® Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x1450
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxXTxH) mm : 660x400x613 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) ne 9, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 21,6
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 14,4
Gesamtanschlusswert W : 2080
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 1190
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 110
APM 609 S 9 x (60 x 40)
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und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 230 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

APM 609 T

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)

LAINOX

I

= 100

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien-
mifigen)

o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlem)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

@ Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

2%%e

O :006 %
Oge

© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

© Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
© Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdites




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 780x700x1450
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1425
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x400x613 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 9, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 21,6
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 14,4
Gesamtanschlusswert W : 2080
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 1190
Kishimittel: R 404A
El.Spannung : AC 230 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 110
APM 609 T 9 x (60 x 40)
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION \ - S

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm ‘

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40 \
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm \

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht- |
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden- | \Jl
sat und Reinigungswasser 2

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort SERIENAUSSTATTUNG

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit

akustischem Avis bei Zyklusende SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
* Waglichkeit der Auswahl von , Hard" Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - ® Beheizter Kerntemperaturfihler mit einem Messpunkt (statt des Serien-

w1}
I
11

o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhiingeschienen

Lyklus fur delikate Speisen miiigen)

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre- o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heifluft-
9!”“9 und Kernfuhle:r mit einem MGSSP'“”kT. i dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

° E!ngebuute, luftgekahite Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur ® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
bis +32°( mit Software)

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- o Riidersatz

reinigung seitens des Nutzers * Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit
o Sterilisiergerdt STERILOX
® Roste aus Edelstahl und Backbleche

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
® Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
© Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)
R o o o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)
E ©® o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

* Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Manuelle Abtavung

o Beheizung des Kernfihlers (auf Anfrage)

I.AINOX © Programmspeicherung




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x780 mm

Kapazitit Backbleche (600x400) n° :

12, Schienenabstand 60 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

36

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 25,2
Gesamtanschlusswert W : 3590
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220

KihImittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 215
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FOR DIE KONDITOREI

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

® [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priggung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tiire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

e Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdtes

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Ture mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit o Beheizter Kerntemperaturfhler mit 4 Messpunkten (staftdes Serien-

akustischem Avis bei Zyklusende

M
< A

gl 1]

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

] " . ) . mifigen)
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - . Mehn?uch-KernfUhIersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kerr-
Iyklus fir delikate Speisen fihlem) ‘

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Eingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur
bis +32°C

e Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
® Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

. . . o Soft-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (normale Garprodukte)

+3°-18°¢ © Hard-Schockkuhlung bis +3°Cim Kern (Grofprodukte und /oder Vollbeschickungen)

\: @m@ ®@ o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

9 ° o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
@ * Kemtemperaturreglung
o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung
‘ o Manuelle Abtavung
I.AINOX o Beheizung des Kernfiihlers
® Programmspeicherung
o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1800
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590

Nutzmasse der Zelle (BXTxH) mm : 660x455x780 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 12, Schienenabstand 60 mm36
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 25,2

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg : 3590
Gesamtanschlusswert W : 2220

Kilteleistung (-30/+45°C) W : R 404A

KihImittel : 3N'AC 400 50Hz
El.Spannung : <70
Gerduschpegel dBA : 215

Nettogewicht kg :
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE KONDITOREI

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

® Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301,aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlauben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tiire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmaglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

akustischem Avis bei Zyklusende . , Y .
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - * ﬁ]euhﬁilgzetﬁ; Kerntemperaturfihler mit einem Messpunk’ (stat des Serien

Iyklus ﬂ.” delikote SpeF " . ) o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heiluft-
o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre- dimpfern und Regeneriergeriten (nicht n Verbindung mit Drucker)

g!ung und Kernfuhlfer mit inem N\esspunk.T ) . o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
o fingebaute, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur bis it Software)

+32°C ) o . e Riidersatz
o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensatorrei- o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

nigung seitens des Nutzer e Separate Kondensatoreinheit
o Sterilisiergerdt STERILOX
e Roste aus Edelstahl und Backbleche
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Einhdngeschienen

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

W'E o@ o® o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o@ © Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

© Manuelle Abtauung
o Beheizung des Kernfishlers (auf Anfrage)

I.AINOX © Programmspeicherung




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 17, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 50,4
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 32,4
Gesamtanschlusswert W : 4710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 3450
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE KONDITOREI

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und normaler Leistung

KONSTRUKTION

o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,
auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm.

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenférmiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Priigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmaglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

akustischem Avis bei Zyklusende . . Y .
o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - * ﬁ]eﬂ%igﬁ; Kerntemperaturfihler mit einem Messpunk’ (stat des Serien

Iyklus h.” delikote SpeF e . i o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre- dimpfern und Regeneriergeriten (nicht n Verbindung mit Drucke)

g!ung und Kernfuhleﬂr mit inem N\essplunk’r. ) o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur it Software)

bis +32°C o Riid
. L @dersatz
o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator- o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

einigung seifens des Nutzers e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX
o Roste aus Edelstahl und Backbleche
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SERIENAUSSTATTUNG
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhéingeschienen

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (normale Garprodukte)

® Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

Q, Q,
E @ ® o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
OC) o Kern’rempero’rurreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle

® Manuelle Abtauung

o Beheizung des Kernfiihlers (auf Anfrage)

I,AINOX © Programmspeicherung




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 17, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 25,2
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 16,2
Gesamtanschlusswert W 3710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE KONDITOREI

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION N
® Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.43071, aussen SB und innen 2B geschliffen,

auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung.Ablauf mit Pridgung zur optimalen Abfiihrung von Kondensat
und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

o Selbstschliessende, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4307 mit
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmaglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur

o Elektronische Steuerung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

akustischem Avis bei Zyklusende . . ) .
o Maglichkeit der Auswohl von , Hord" Iyklus fr Grossticke und , Soft - o Beheizter Kerntemperaturfishler mit 4 Messpunkten (statt des Serien
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SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Finhiingeschienen

IyKlus for delikate Spei miifigen)
N omatschor ootk ; . o Mehrfach-Kernfishlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
o Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- fiblem)

glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

® Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerdt STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backbleche

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

+3¢-18° © Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
\: @ 0 @@ﬁ@ o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)
— o Teiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
@ © Kerntemperaturreglung
o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung
© [anuelle Abtauung
LAINOX * Beheizung des Kernfihlers
© Programmspeicherung
o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergertes




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x455x1058 mm
Kapazitiit Backbleche (600x400) n° : 17, Schienenabstand 60 mm
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 50,4
Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 32,4
Gesamtanschlusswert W : 4710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 3450
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 230
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LAINOX

SCHOCKGEFRIERER FUR DIE KONDITOREI

Schockkishler mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis ~18°C im Kern)
und normaler Leistung

KONSTRUKTION
o Gehiiuse aus Cr.Ni. Stahl 1.4301, aussen SB und innen 2B geschliffen,

auf 1 3/4 EdelstahlfiBen mit Kunststoffdeckel und Haheneinstellung von
150 bis 215 mm

o [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: 65 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung. Ablauf mit Prigung zur optimalen Abfihrung von Konden-
sat und Reinigungswasser

o Verdampfer mit spezieller Korrosionsschutzbehandlung (Kataphoreselack-
ierung), manuelle Abtauung bei offener Tire

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech und herausnehmbare Einhdnge-
schienen erlouben eine einfache Reinigung von Innenraum und Verdamp-
fer

® Herausnehmbare Kondensatwanne im unteren Bereich des Gerdites

J SelbsTsc-hliessen.de, linksangeschlagene Tire aus Cr.Ni. s’rahl 1.4301 mit SERIENAUSSTATTUNG
magnetischer Dichtung und Anschlagswechselmdglichkeit vor Ort

o Teitgesteuerter Ventilatorstopp (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: Erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzogerungen

o Glattes Bedienpaneel mit wasserdichter Folientastatur SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
® Elektronische Steuerung des automatischen Abkhl- und Lagerzyklus mit o Beheizter Kerntemperaturfihler mit 4 Messpunkfen (statt des Serier-
akustischem Avis bei Zyklusende miigen)

© Maglichkeit der Auswahl von , Hard" Zyklus fir Grosstiicke und , Soft” - o Mehrfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
Iyklus fir delikate Speisen fihlern)

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o fingebaute, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur
bis +32°C

o Entnehmbares vorderes Gitterpaneel, erlaubt eine einfache Kondensator-
reinigung seitens des Nutzers.
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o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
e Finhiingeschienen

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Ridersatz

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

e Separate Kondensatoreinheit

o Sterilisiergerit STERILOX

® Roste aus Edelstahl und Backblech

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°C im Kern (delikate Produkte)

. . . © Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)
.+3“c -18°¢ ‘ © Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

\:’ ®mm@ @;@ o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o o o Jeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
© Kerntemperaturreglung

o Manuelle Zeiteinstellung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

) © [anuelle Abtauung

I.AINOX o Beheizung des Kernfishlers

© Programmspeicherung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




TECHNISCHE DATEN

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 790x875x1915
Gesamtiefe mit offener Tire mm : 1590
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x458x1058 mm

Kapazitit Backbleche (600x400) n° :

17, Schienenabstand 60 mm

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg

25,2

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg: 16,2
Gesamtanschlusswert W : 3710
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 2220
Kishimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Gerduschpegel dBA : <70
Nettogewicht kg : 207
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LAINOX

EINFAHRSCHOCKGEFRIERER

ABM CO2 T

Einfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkiihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)
und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION
o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen
e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitit 40

kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschidigungen Eh Eh]

o Verdampfer auf der rechten Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifligasab-
tauung

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Be-

reich des Verdampfers zur Kondensatabfishrung nach AuBen ®
o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Targriff mit Innensicherung
o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Ture mit akfivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen. SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR
* Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo- ® Beheizter Kernfilhler mit 4 Messpunkfen (statt des Serienmifigen)
IEirnl:tusmuL G s automatichen A6k ond ocerarls i * Merhfach-Kemfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
® Elektronische Steuerung des automatischen Abkhl- und Lagerzyklus mi fohlern)
akustischem Avis bei Zyklusende ® Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
* faglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fur Grosstiicke und , Soft” - mit Software)
Iyklus ﬂ." delikate Spe[sen . . e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
e Automatischer Schockkishlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre- dimpfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)
glung und beheizter Kernfiihler mit einem Messpunkt o Wassergekihlte Kondensatoreinheit
* Separate, luftgekuhlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis ® Abdeckung fiir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen
+43°( o Sterilisiergerdt STERILOX
e Hordengestellwagen 20 GN 1/1
SERIENAUSSTATTUNG :L’“”Sp""w"ge“ 206N 1/1
) o oste und Bleche aus Edelstahl
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes
AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
. % . Y o Soft-Schockkiihlung bis +3°C im Kern (delikate Produkte)
(o) e grele=) ® Soft-Schockgefrierung bis =18°Cim Kern (normale Garprodukte)
0 o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
\:J@@“@c@ @ o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)
@ o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
© Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
© Automatische Abtauung

‘ © Manuelle Abtavung
LAINOX o Beheizung des Kernfiihlers
® Programmspeicherung
o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Terlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1200x1025x2160
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1760

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x810x1859
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 61,2
Gesamtanschlusswert W : 5540

Resa frigorifera (-30/+45°C) W: 4150

Khimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Netfogewicht kg : 290
TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT
AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 940x690x640
Gerdiuschpegel dBA 80

Luftleistung m3/h : 3280
Nettogewicht kg : 105

ABM CO2 T 20 x GN 1/1 - 20 x (60 x 40)
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EINFAHRSCHOCKKUHLER

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitt 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der rechten Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdompfer-Heissgasab-
tauung

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Be-
reich des Verdampfers zur Kondensatabfishrung nach AuBen

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Targriff mit Innensicherung

o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Ture mit akfivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkiihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard“- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt

® Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

LAINOX

ABR CO2 T

Einfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstarkter Leistung

I 9

R

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOER

® Kernfuhler mit 4 Messpunkten (staft des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
ddmpfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

® Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 20 GN1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

"'3{ o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofiprodukte und /oder Vollbeschickungen)

E@Qx@@
® e

e Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkhlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1200x1025x2160
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1760

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 660x810x1859
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90
Gesamtanschlusswert W : 7990
Kiilteleistung (-10 / +45°C) W : 10080

Khimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 290

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1200x800x680

Gerduschpegel dBA :

85

Luftleistung m3/h :

9000

Nettogewicht kg :

140

ABR CO2 T 20 xGN 1/1
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LAINOX

EINFAHRSCHOCKGEFRIERER

ABM C20 T

Einfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis

KONSTRUKTION

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-
fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

® Isolierung aus CFC und HCFC-freiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. IsolierdickeSeiten und Decke 65 mm, Boden 50 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der hinteren Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Be-
reich des Verdampfers zur Kondensatabfishrung nach AuBen

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Turgriff mit Innensicherung

o Ieitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Ture mit akfivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo- SONDERAUSSTATTUNG,/ZUBEHOR

lientastatur . ) . R
o Elektronische Steverung des automatischen Abkiihl- und Lagerzyklus mit : I[\;Aeehrﬁlf?ce}:-II((:rr:ffilJJIw:rrs;Tttei A?;j:%?ﬁ%?tﬁ; ﬁ;xseg::[;mﬁf:r?

akustischem Avis bei Zyklusende

] " ) ) " fishlern)
o Moghchlie't dgr AUswuhI von , Hord"™ Zyklus i Grossticke und , Soft” - o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
Lyklus fir delikate Speisen it Software)

o Automatischer Schockkishlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfishler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
ddmpfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 20 GN 1/1

SERIENAUSSTATTUNG ® Transportwagen 20 GN 1/1
© Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt ® Roste und Bleche aus Edelstahl
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

s o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
‘ .49‘-1.8 () o Soft-Schockgefrierung bis —=18°Cim Kern (normale Garprodukte)
L e @@ ® Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)
@o y o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)
= ® Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

LAINOX * Manuelle Abtouung

o Beheizung des Kernfishlers
® Programmspeicherung
o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




OPTIONEN
o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit
o Terlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 940x1045x2190
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1930
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 710x570x1860

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 61,2
Gesamtanschlusswert W 5540
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 4150

Kihimittel - R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 270

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 940x690x640

Gerdiuschpegel dBA 80

Luftleistung m3/h : 3280

Nettogewicht kg : 105

ABM C20 T 20 x GN 1/1 - 20 x (60 x 40)
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LAINOX

EINFAHRSCHOCKKUHLER

ABR C20 T

Einfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-
fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

® Isolierung aus CFC und HCFC-freiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: 60 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschadigungen

o Verdampfer auf der hinteren Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdompfer-Heissgasab-
tauung

o Aufklappbares Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Be-
reich des Verdampfers zur Kondensatabfishrung nach AuBen

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Turgriff mit Innensicherung

® Jeifgesteuerter Ventilatorstop (45") bei offener Tre mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

e Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkiihl- und Lagerzyklus mit SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

Gk_‘USTiSChe.m Avis bei Zyklusende ) ) ) ) o Kemfiihler mit 4 Messpunkten (statt des SerienmiiBigen)
* Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fir Grosstiicke und , Soft” - o Merhfach-Kernfuhlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
Iyklus fiir delikate Speisen fiihlern)

o Automatischer Schockkishlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°(

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

SERIENAUSSTATTUNG o Abd(??k.ung f(jr Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 20 GN1/1

© Transportwagen 20 GN 1/1

© Roste und Bleche aus Edelstahl

o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

[0) ° o) o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Ker (delikate Produkte)
) g — © Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)
E@M;@@ @ o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
@ o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
() o Automatische Abtauung

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

I.AINOX o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerites




OPTIONEN
o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit
o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 940x1045x2190
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 1930
Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 710x570x1860

Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90

Gesamtanschlusswert W : 7990
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 10080
Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 270

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 1200x800x680

Gerduschpegel dBA : 85

Luftleistung m3/h : 9000
Nettogewicht kg : 140
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EINFAHRSCHOCKGEFRIERER

und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschliissen

® solierung aus CFC und HCFC-reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe Metallschutzleisten grofer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschddigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Tirgriff mit Innensicherung

® Jeifgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkithlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

ABM C40 T

Einfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkiihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kernfiihler mit 4 Messpunkten (statt des Serienmiifigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

°
RO :00 %
e

o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

© Soft-Schockgefrierung bis —=18°Cim Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
© Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkhlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1200x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 2125

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x972x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 180

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 115,2
Gesamtanschlusswert W : 14290
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 10060

Kohimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Netfogewicht kg : 350

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1410x910x860

Gerdiuschpegel dBA :

86

Luftleistung m3/h :

6450

Nettogewicht kg :

240

ABM C40 T 20 x GN 2/1 - 20 x (60 x 80) 40 x GN 1/1 - 40 x (60 x 40)
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




EINFAHRSCHOCKKOHLER

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitt 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdompfer-Heissgasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Targriff mit Innensicherung

o Teitgesteverter Ventilatorstop (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- ZyKlus fiir Grosstiicke und , Soft"-
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

® Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

ABR C40 T

Einfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstarkter Leistung

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Kernfihler mit 4 Messpunkten (statt des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heiluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o £

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

)43t o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofiprodukte und /oder Vollbeschickungen)

Q@@@‘@@
)

e Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkhlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1200x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 2125

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x972x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 180
Gesamtanschlusswert W : 14500
Kiilteleistung (-10/+45°C) W : 19470

Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 350

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1510x880x990

Gerduschpegel dBA :

86,5

Luftleistung m3/h :

14000

Nettogewicht kg :

245

ABRC40 T 20xGN2/1-20x(60x80) 40 x GN 1/1 - 40 x (60 x 40)
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




EINFAHRSCHOCKGEFRIERER

und normaler Leistung

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschliissen

o solierung aus CFC und HCFC-reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe Metallschutzleisten grofer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschddigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Tirgriff mit Innensicherung

® Jeifgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Schamierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkithlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o Separate, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerites

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

DBM C40 T

Einfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkiihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kernfiihler mit 4 Messpunkten (statt des Serienmiifigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

° £
ENOC:000%
@

o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

® Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkithlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1200x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 2125

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x972x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 61,2
Gesamtanschlusswert W 5540
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 4150

Kohimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 350

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

940x690x640

Gerdiuschpegel dBA

80

Luftleistung m3/h :

3280

Nettogewicht kg :

105

DBM C40 T 20 x GN 2/1 - 20 x (60 x 80) 40 x GN 1/1 - 40 x (60 x 40)
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Die auf dieser Unferlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




EINFAHRSCHOCKKUHLER

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschliissen

o solierung aus CFC und HCFC-reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, Zufahrrampe, Metallschutzleisten groBer Dicke zum Schutz
gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdompfer-Heissgasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende, rechtsangeschlagene Tiire aus Cr.Ni. Stahl 1.4301
mit magnetischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschlies-
sung, Turgriff mit Innensicherung

o Jeitgesteverter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkithlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfihler mit einem Messpunkt

o Separate, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

DBR €40 T

Einfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und normaler Leistung

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Kernfihler mit 4 Messpunkten (statt des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfuehlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heiluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

+3°c o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofiprodukte und /oder Vollbeschickungen)

D@Q@"@
Sge®

e Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Terlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1200x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 2125

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x972x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90
Gesamtanschlusswert W : 7990
Kiilteleistung (-10/+45°C) W : 10080

Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 350

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1200x800x680

Gerduschpegel dBA :

85

Luftleistung m3/h :

9000

Nettogewicht kg :

140

DBR C40 T 20xGN2/1- 40 xGN 1/1
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKGEFRIERER

und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschliissen

o solierung aus CFC und HCFC-reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten groBer Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende Durchfahrtiiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Tiirgriff mit Innensicherung

o Jeitgesteverter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkithlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

o Separate, luftgekiihlte Kondensatoreinheit fiir Umgebungstemperatur bis
+43°C.

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdites

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

ABM C42 T

Durchfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kernfiihler mit 4 Messpunkten (statt des SerienmiiBigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kem-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o, O, [o)
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o Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

© Beheizung des Kernfihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle

© Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1340x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 3185

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x1065x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 180

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 115,2
Gesamtanschlusswert W 14290
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 10060

Kohimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 360

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 1410x910x860
Gerdiuschpegel dBA 86

Luftleistung m3/h : 6450
Nettogewicht kg : 240

ABM C42 T 20 x GN 2/1 - 20 x (60 x 80) 40 x GN 1/1 - 40 x (60 x 40)
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKKUHLER

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitt 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten groBer Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschidigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heissgasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

@ Selbstschliessende Durchfahrtiiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Turgriff mit Innensicherung

o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

® Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

ABR C42 T

Durchfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

e Kernfuhler mit 4 Messpunkten (staft des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit

o Abdeckung fiir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkhlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

+3°° o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofprodukte und /oder Vollbeschickungen)

D@@@@
e

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Terlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1340x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 3185

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x1065x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 180
Gesamtanschlusswert W : 14500
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 19470

Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 360

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 1510x880x990
Gerduschpegel dBA : 86,5
Luftleistung m3/h : 14000
Nettogewicht kg : 245

ABR C42 T

20xGN2/1 - 40xGN 1/1
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKGEFRIERER

und normaler Leistung

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschliissen

® solierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten groBer Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschiidigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende Durchfahrtiiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Tiirgriff mit Innensicherung

o Jeitgesteverter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergeriites

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

DBM C42 T

Durchfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kernfiihler mit 4 Messpunkten (statt des Serienmiifigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

2%°¢e
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© Manuelle Abtauung

LAINOX

© Programmspeicherung

© Beheizung des Kernfihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kem (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

o Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

e Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle

e Automatische Abtauung

© Taste zur Akfivierung des Sterilisiergertes




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkhlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1340x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 3185

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x1065x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 61,2
Gesamtanschlusswert W : 5540
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 4150

Kohimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Netfogewicht kg : 360

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 940x690x640
Gerdiuschpegel dBA : 80
Luftleistung m3/h : 3280
Nettogewicht kg : 105

DBM C42 T 20 x GN 2/1 - 20 x (60 x 80) 40 x GN 1/1 - 40 x (60 x 40)
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKKUHLER

KONSTRUKTION

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-
fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

e Isolierung aus CFC und HCFCHreiem Poliurethanschaum, Densitit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten grofler Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschiidigungen

o Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbehan-
dlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heissgasab-
tauung

o Verdompferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-
fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende Durchfahrtiiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Turgriff mit Innensicherung

o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzgerungen

o Bedienpaneel mit Schamierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elekironische Steuerung des automatischen Abkishl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o glichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

LAINOX

DBR C42 T

Durchfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und normaler Leistung

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Kernfuhler mit 4 Messpunkten (staft des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfuhlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kemn-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heifluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

+3°c o Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofprodukte und /oder Vollbeschickungen)

D@Q@"@
Sge®

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x1340x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 3185

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x1065x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 90
Gesamtanschlusswert W : 7990
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 10080

Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 360

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm : 1200x800x680
Gerduschpegel dBA : 85

Luftleistung m3/h : 9000
Nettogewicht kg : 140

DBR C42 T

20xGN2/1 - 40xGN 1/1
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKGEFRIERER

und verstarkter Leistung

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschlissen

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenformiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten groBer Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschidigungen

o Doppel-Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbe-
handlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

fers zur Kondensatabfihrung nach Auflen

® Selbstschliessende Durchfahrtiiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Turgriff mit Innensicherung

o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Iyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfiihler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

® Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

ABM C82 T

Durchfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis-18°C im Kern)

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kernfiihler mit 4 Messpunkten (statt des Serienmiifigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit Heiluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

e Wassergekihlte Kondensatoreinheit

o Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

BNo:00 %
S0

o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°Cim Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und/oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkhlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x2275x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 4120

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x2000x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 360

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 230
Gesamtanschlusswert W 28500
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 17530

Kohimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 405

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1650x1030x880

Gerdiuschpegel dBA

85

Luftleistung m3/h :

18912

Nettogewicht kg :

320

ABM C82 T 2x20xGN 2/1 - 2x40xGN 1/1
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKKUHLER

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Panegle mit Schnellverschlissen

e [solierung aus CFC und HCF(reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenrgum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten groBer Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschiidigungen

o Doppel-Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbe-
handlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heissgasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o SelbstschlieBende Durchfahrtiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Turgriff mit Innensicherung

o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzgerungen.

o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

® Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerdtes

o Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

ABR C82 T

Durchfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und verstérkter Leistung

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

e Kernfuhler mit 4 Messpunkten (staft des SerienmiBigen)

o Merhfach-Kernfihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerditen (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekiihlte Kondensatoreinheit.

o Abdeckung fiir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o Manuelle Abtavung
® Programmspeicherung

LAINOX

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
o Soft-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

+3°° © Hard-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (Grofiprodukte und /oder Vollbeschickungen)

D@@;@@
Sge’

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit
o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
o Automatische Abtauung

o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergeriites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x2275x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 4120

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x2000x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 360
Gesamtanschlusswert W : 29000
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 32935

Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 405

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

2600x1600x1250

Gerduschpegel dBA :

91

Luftleistung m3/h :

15740

Nettogewicht kg :

400

ABR C82 T 2x20xGN 2/1 - 2x40xGN 1/1
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




DURCHFAHRSCHOCKGEFRIERER

und normaler Leistung

KONSTRUKTION

fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschliissen

o solierung aus CFC und HCFC-reiem Poliurethanschaum, Densitiit 40
kg/m3. Isolierdicke: Seiten-und Decke 80mm, Boden 50 mm

® [nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfdrmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten groBer Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschiidigungen

o Doppel-Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbe-
handlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdampfer-Heifigasab-
tauung

fers zur Kondensatabfishrung nach Aufien

o Selbstschliessende Durchfahrtiiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Tiirgriff mit Innensicherung

o Jeitgesteverter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-
pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzégerungen

o Bedienpaneel mit Scharierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo-
lientastatur

o Elektronische Steverung des automatischen Abkihl- und Lagerzyklus mit
akustischem Avis bei Zyklusende

o Maglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” -
Lyklus fir delikate Speisen

o Automatischer Schockkiihlzyklus mit elekironischer Kerntemperraturre-
glung und beheizter Kernfihler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°C

SERIENAUSSTATTUNG
o Beheizter Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergertes

o 7elle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen, aussen SB und innen 2B geschlif-

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-

LAINOX

DBM C82 T

Durchfahrschockgefrierer mit kombinierter Abkihlung (von +70 bis + 3°C und +70 bis -18°C im Kern)

SONDERAUSSTATTUNG/ZUBEHOR

o Beheizter Kernfiihler mit 4 Messpunkten (statt des Serienmiifigen)

o Merhfach-Kernfiihlersystem (zur Aufnahme von max. bis zu 4 Kern-
fiihlern)

o Drucker zur Aufzeichnung von Zeit und Temperaturen (nicht in Verbindung
mit Software)

o Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergeriten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 1/1

e Transportwagen 20 GN 2/1

® Roste und Bleche aus Edelstahl

o, [¢) [o)
2°%%e
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o Manuelle Abtavung

LAINOX

© Programmspeicherung

o Beheizung des Kernfiihlers

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

o Soft-Schockkhlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)

o Soft-Schockgefrierung bis —=18°C im Kern (normale Garprodukte)

© Hard-Schockkishlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)
o Hard-Schockgefrierung bis —18°C im Kern (frische oder rohe Produkte)

o Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle

o Automatische Abtauung

o Taste zur Akfivierung des Sterilisiergerdtes




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Terlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x2275x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 4120

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x2000x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 180

Leistung pro Zyklus (+70 /-18°C) kg 115,2
Gesamtanschlusswert W : 14290
Kilteleistung (-30/+45°C) W : 10060

Kohimittel : R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Netfogewicht kg : 405

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1410x910x860

Gerdiuschpegel dBA :

86

Luftleistung m3/h :

6450

Nettogewicht kg :

240

DBM C82 T 20 x GN 2/1 - 20 x (60 x 80)

40 x GN 1/1 - 40 x (60 x 40)
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Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.




LAINOX

DURCHFAHRSCHOCKKUHLER

DBR C82 T

Durchfahrschockkihler mit positiver Abkihlung (von +70 bis + 3°C im Kern) und normaler Leistung

KONSTRUKTION

® Zelle aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 Paneelen,aussen SB und innen 2B geschlif-
fen. M/F Koppelung der Paneele mit Schnellverschlissen

e Isolierung aus CFC und HCFCreiem Poliurethanschaum, Densitaet 40
kg/m3. Isolierdicke:Seiten-und Decke 80mm,Boden 50 mm

® |nnenraum mit abgerundeten Ecken und beckenfarmiger Boden zur leicht-
en Reinigung, 2 Zufahrrampen, Metallschutzleisten grofler Dicke zum
Schutz gegen Wagenbeschiidigungen

o Doppel-Verdampfer auf der linken Seite mit spezieller Korrosionsschutzbe-
handlung (Kataphoreselackierung), automatische Verdompfer-Heissgasab-
tauung

o Verdampferschutzleitblech, Auffangrinne im unteren Bereich des Verdamp-
fers zur Kondensatabfiihrung nach Auflen

e Selbstschliessende Durchfahrtiren aus Cr.Ni. Stahl 1.4301 mit magne-
tischer Dichtung und Untertiirdichtung zur optimalen Abschliessung,
Turgriff mit Innensicherung

o Teitgesteuerter Ventilatorstop (45”) bei offener Tiire mit aktivem Kom-

pressor: erlaubt kontinuierliche Beschickung ohne Startverzdgerungen N
o Bedienpaneel mit Scharnierbefestigung, Dichtung und wasserdichter Fo- fgr#uﬁjﬁ?f]\l\se i:ﬁ;:;}‘{gﬁgé;:}ﬁ:;;;

lientastatur i, .
o Elekironische Steuerung des automatischen Abkishl- und Lagerzyklus mit © MerhfochKemfiblersystem (zur Avinohme: von max. bis zu 4 Kern

akustischem Avis bei Zyklusende fiblern)
o Mgglichkeit der Auswahl von ,Hard"- Zyklus fiir Grosstiicke und , Soft” - * Eqril;cgsfrhfvl:]rr:\)ufze|chnung von Leit und Temperaturen {nicht in Verbindung

Iyklus fir delikate Speisen

e Automatischer Schockkihlzyklus mit elektronischer Kerntemperraturre-
glung und Kemfiihler mit einem Messpunkt

e Separate, luftgekihlte Kondensatoreinheit fir Umgebungstemperatur bis
+43°(

e Software zur Aufzeichnung der Programmdaten, kompatibel mit HeiBluft-
dampfern und Regeneriergerdten (nicht in Verbindung mit Drucker)

o Wassergekihlte Kondensatoreinheit

e Abdeckung fir Kondensatoreinheit aus Cr.Ni. Stahl, 2B geschliffen

o Sterilisiergerdt STERILOX

e Hordengestellwagen 40 GN 1/1

SERIENAUSSTATTUNG 4 Transportwugen 20 GN ]/]
e Kerntemperaturfishler mit einem Messpunkt * Transportwagen 20 6N 2/1
o Steckdose zum Anschluss des Sterilisiergerites * Roste und Bleche aus Edelsthl

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG
‘ © . o Soft-Schockkiihlung bis +3°Cim Kern (delikate Produkte)
) e © Hard-Schockkihlung bis +3°Cim Kern (GroBprodukte und /oder Vollbeschickungen)

E 0cO00 % * Manuelle Zeiteinstellung und Kontrolle der abgelaufenen Zeit

@o y o Kerntemperaturreglung und Innenraumtemperaturkontrolle
= ® Automatische Abfauung

o Manuelle Abtavung

® Programmspeicherung

I'AINOX o Taste zur Aktivierung des Sterilisiergerites




OPTIONEN

o Telle mit Vorbereitung fiir Zentralkihlung und /oder ohne Kondensatoreinheit

o Jerlegte Lieferung zur Montage vor Ort

TECHNISCHE DATEN ZELLE

Auenabmessungen (BxTxH) mm : 1400x2275x2210
Gesamttiefe mit offener Tire mm : 4120

Nutzmasse der Zelle (BxTxH) mm : 830x2000x1860
Leistung pro Zyklus (+70 / +3°C) kg 180
Gesamtanschlusswert W : 14500
Kilteleistung (-10/+45°C) W : 19470

Kohimittel R 404A
El.Spannung : 3N'AC 400 50Hz
Nettogewicht kg : 405

TECHNISCHE DATEN KONDENSATOREINHEIT

AuBenabmessungen (BxTxH) mm :

1510x880x990

Gerduschpegel dBA :

86,5

Luftleistung m3/h :

14000

Nettogewicht kg :

245

DBR C82 T 2x20xGN 2/1 - 2x40xGN 1/1
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LAINOX LAINOX-ALI SpA Ali
Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - Italy 458
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainex.it ~  [Cecow

Die auf dieser Unterlage angegebenen fechnischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma behl sich dos Recht vor zu jeder Zeit technische Anderungen vorzunehmen.
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