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GARMODUS

® Automatisch und mit Gber 90 getesteten und gespeicherten
Garprogrammen, inklusive der Aufwérmprogramme auf dem Teller oder

dem Blech.

® Programmierbar mit der Mdglichkeit einer automatischen Reihenfolge von
bis zu 99 gespeicherten Programmen (bis zu 4 ZyKlen).

o Manuelles Garen mit drei Garmodi: Heissluft von 30°C bis 300°C,
Dampfgaren von 30°C bis 130°C, Kombination aus Heissluft und Dampf

von 30°C bis 300°C.

® Manuelles Garen mit der Mdglichkeit von 4 automatischen,
aufeinanderfolgenden Zyklen mit unterschiedlichen Einstellungen und
Funktion fir: Warmhalten (2 Betriebsmodi) und Entliiftungssteuerung.

® (aren mit Kerntemperaturkontrolle (Gber Mehrpunk- oder Nadelsonde)

(Option).

© (LIMA® qutomatisches Mess- und Kontrollsystem des Prozentsatzes der
Luftfeuchtigkeit in SapiensSpitzenleistungen der Garkammer.
® FAST-DRY® System fir eine schnelle Entfeuchtung der Garkammer.

FUNKTIONSWEISE

® (ut erkennbares alphanumerisches Display.
® Taste zur Steverung der 4 Garzyklen mit LED-Anzeigen.
® Taste fir direkten Zugriff auf gespeicherte und zu speichemde

Garprogramme.

© SCROLL-RAD PLUS mit der Funkiion des Scrollens und Driicken zur

Bestiitigung der getroffenen Auswah.
® Manuelles Vorheizen.

AUSSTATTUNG DER KONTROLLE UND STEUERUNG

o Autoreverse-Funktion (automatische Umkehrung der Drehrichtung des
Ventilators) fiir eine perfekte Gleichmdssigkeit.

o Automatische Regulierung der Dampf-Kondersierung.

© Manuelle Entliftungskontrolle der Garkammer.

© Manuelle Entfeuchtung.

© Halogen Beleuchtung.

o 7 Ventilationsgeschwindigkeiten (Option), dieverringerte Geschwindigkeit
aktiviert das Senken der Heizleistung.

o Uber Vier-Punkt-Kerntemperaturfuhler (Option) wird die Temperatur im
Produktinneren kontrolliert.

o Externe Schniftstelle fir den schnellen und einfachen Anschluss des
Kemtemperaturfihlers mit der Maglichkeit des schnellen Anschlusses der
Nadelsonde fiir das Vakuumgaren und fir kleinere Stiicke (Option).

© USB-Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, zum Aktualisieren der
Software und zum Herunter- und Hochladen von Garprogrammen.

o \oreinstellung des Systems zur SN Energieoptimierung (Option).

® Serviceprogramm fir: Funktionsprisfung der Steuerplatine und Anzeige des
Kemtemperaturfiihlers - Betriebsstundenzahler aller wichtigen Funkfionen
fir die planmdfige Wartung.

 ECOSPEED - Je nach Menge und Art des Produkts kontrolliert und
optimiert Sapiens den Energieverbrauch, wobei immer genau die richtige
Gartemperatur gehalten wird und Schwankungen vermieden werden (-10%
Energie / -30% Wasser /- 5% Gewichtsverlust *).

 ECOVAPOR - Mit dem System ECOVAPOR werden Wasser- und
Energieverbrauch dank der automatischen Kontrolle der Dampfsdittigung im

Garraum erheblich gesenkt (- 10% Energie / - 30% Wasser /- 10% Dampt
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REINIGUNG UND WARTUNG

e Figendiagnose des Gerdites vor und wahrend des Gebrauchs mit Anzeige
eventueller Storungen sowie dazu verwendeter Warnsignale.

e (Option) Automatisches Reinigungssystem LCS (Liquid Clean System)
mit integrierfem Tank und automatischer Dosierung. Reinigungsflissigkeit
CombiClean in zu 100% recyclebaren Kapseln. Inbegiffen sind 2
Kartuschenbehdlter mit Reinigungsmittel CDLO5, je 5 kg.

® Manuelle Reinigung mit externer Handbrause (Option).

AUFBAU

o |PX5-Schutzgrad.

o Perfekt glatte und abgedichtete Garkammer.

® Tiir mit Doppelverglasung mit Luftzwischenraum und Warme
reflektierenden Innenglas fir eine geringere Warmeemission sowie einer
hdheren Leistungsfdhigkeit.

o Aufklappbare Innenscheibe fir eine leichtere Reinigung.

o Mit Anschlag rechts oder links lieferbar.

o Einstellbare Tiirschamiere fiir eine optimale Abdichtung.

o Luftleitblech kann fir eine leichtere Reinigung der Ventilatorkammer
gedfinet werden.

ELEKTRISCHE BEHEIZUNG
* (Garrqumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkdrpern aus
INCOLOY8B00.

DAMPFERZEUGER

o Frischdampferzeuger aus CeNi-Stahl 1.4301 mif hoher thermischer
Isolierung.

* Dampferzeugerheizung mittels gepanzerten, elekirischen Heizkdrper aus
INCOLOY800.

o Automatische Dampferzeugervorheizung.

® Tiigliche, automatische Entleerung und Spiilung des Damperzeugers mit
Kontrolle der Ablauftemperatur bei maximal 60°C.

o (Optische Anzeige fir Notwendigkeit der Entkalkung des Dampferzeugers.

o Entkalkungsprogramm des Dampferzeugers.

SICHERHEITSAUSSTATTUNG

o Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum.

o Sicherheit gegen Uber- und Unterdruck im Garraum.

® Motorschutzschalter.

© Mechanischer Tairkontaktschalter.

® Wassermangelanzeige.

o Display zur Anzeige von Stérungen und Selbstdiagnostik.

o Sicherheitstemperaturbegrenzer im Dampferzeuger.
e Automatische Wasserstandsregelung im Dampferzeuger.
© Sonde zur Boiler-Entleerungskontrolle.

o System zur Kihlung der Bauteile mit angezeigter Ubertemperaturkontrolle.

SERIENAUSSTATTUNG
® 2 Roste 1/1 GN aus Edelstahl rostfrei.

OPTIONEN - BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

o Automatisches Reinigungssystem LCS (Liquid Clean System). Inbegriffen
sind 2 Kartuschenbehdlter mit Reinigungsmittel CDLO5, je 5 kg.

® Jwei Liftergeschwindigkeiten: Voll /Reduziert.

® Tiiranschlogwechsel.

® Tiirendffnung mit Doppelklick.

® Anschlussvorbereitung fir Dunstabzugshaube.

® Anschluss an Energieoptimierungsanlage (SN).

o Aufpreis fiir Gestell + Einfahrschiene.

o Aufpreis fiir Gestell in der Konditoreiausfihrung 600 x 400 +
Einfahrschiene.

o Aufpreis fiir herausnehmbares Hordengestell in der Konditoreiausfihrung
600 x 400.

ZUBEHOR

© Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler fiir grosse Grassen. Linge Nadel 180
mm. § 3 mm.

* NadelKemtemperaturfiihler - @ 1 mm.

o Fefifilter.

© Handbrause.

e Fifle (h- 150 mm).

® Riidersatz.

o Hitzeschild aus Edelstahl rostfrei fir rechte Seitenwand (Notwendig wenn
das Gerdt nahe an strahlende Hitzequellen aufgestellt ist).

o Untergestell aus Edelstahl rostfrei.

o Sonder-Untergestell zur Einfhrung von Schockkihler-Schockgefrierer.

* Eingebaute Auflageschienen.

® Ablage aus Edelstahl.

o Neutraler Unterschrank mit Fliigeltiren und eingebauten Auflageschienen.

© Neutraler Unterschrank mit Tire.

o Statisches Warmhaltegerdt fir Warmhalten und Langzeitgaren.

o Sef mit geflanschten Fiflen fir Untergestell, zur Installation auf Schiffen.

o Riidersatz fir Untergestell, 2 mit Bremse.

© Transportwagen mif Kondensatauffangwanne.

© Hordengestell (mit Einfahrschiene verwenden).

o Einfahrschiene fir Hordengestelle und Teller-Hordengestelle.

* Konditoreiausfiihrung - Hordengestell 600 x 400(mit Einfahrschiene
verwenden).

® Konditoreiausfiihrung - Paar Auflageschienen 600 x 400.

® Teller - Hordengestell (mit Einfahrschiene verwenden).

 Warmhaltehaube fir Hordengestelle.

© Dunstabzugshaube mit luftgekihltem Schwadenkondensator (einsetzbar
nur bei Gerditen mif Anschlussvorbereitung).

® Pizzaofen (Einsetbbarindas Untergestell).

o Schiffsausfiihrung (Geflanschte fife, Tar mit Sturmsicherung, Schienen mit
Sturmsicherung, Komplett AISI 304).

* Im Vergleich zum vorherigen Modell




LBESO071

2 3

5 4
6
7
8

9

1 13

14 15
16

1) Taste Garzyklen. 2) Taste HeiRluftgaren. 3) Taste Dampfgaren. 4)
Taste Betriebsart kombination. 5) Taste verringerte Geschwindigkeit. 6)
Taste Garprogramme. 7) Display zur Anzeige der Garraumtemperatur,
Programmanzeige. 8) Rollkugel fiir Einstellungen/Temperaturwahl. 9)
Display zur Anzeige der Garzeit (Restzeit/Einstellung), Anzeige der
Kerntemperatur (Ist-Temperatur/Einstellung), Anzeige Feuchtigkeitsgehalt.
10) Rollkugel fur Einstellungen/Wahl von Zeit und Kerntemperatur. 11)
Taste zur Aktivierung von Garvorgangen mit Kerntemperaturfihler. 12)
Taste zur Aktivierung der automatischen Feuchtigkeitsregelung (CLIMA),
Taste fiir die manuelle Beschwadung. 13) Taste Dampfauslass aus dem
Garraum. 14) Taste Garraumbeleuchtung. 15) Taste Schnellkiihlung bei
gedffneter Tir. 16) Hauptschalter - Start/Stopp Taste.

TECHNISCHE DATEN
Garraumkapazitat GN| 7x1/1 Elektrische Gesamtleistung kW| 10,5
Einschubabstand mm| 70 Gasleistung Nennwérmeleistung kW / keal | -/ -
Anzahl von Sitzplatzen 50/120 Garraumheizleistung kW / keal | 10/ -
AuBenabmessungen mm | 875x825x 820 h Dampfheizleistung kW /keal | 7,5/-
Abmessungen mit Verpackung mm| 950 x990 x 1000 h Lufterleistung kw ' 0,37
Nettogewicht / Bruttogewicht kg| 139/157 Versorgungsspannung V-50Hz| 3NAC400

Sonderspannungen und-Frequenzen auf Anfrage
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