Compact

ELEKTRISCHER HEISSLUFTDAMPFER MIT DAMPFERZEUGER

CMEO61X

GARMODUS UND FUNKTIONSWEISEN

o HeiBluft mit CLIMA 30°C - 300°C

® Dampf 30°C - 130°C (Niedertemperatur, atmosphirisch, forciert)

© Kombination mit CLIMA 30°C - 300°C

® Interaktives, automatisches Garen ICS - Inferactive Cooking System
mit 79 automatischen Garvorgiingen fiir Vorspeisen / Fleisch / Fisch /
Gemse / Konditorei / Baickerei / Grill

® Extra, mehr als 80 automatische Garvorgénge zum: Regenerieren /
Warmhalten / Auftauen / Vakuumgaren / Multilevel- Garen und Just in
Time / Gdren / Briunen

® Programme, 400 programmierbare und speicherbare Garvorgénge.
Jedes mit der Maglichkeit bis zu 15 Zyklen in automatischer Reihenfolge
einzugeben und jedem Programm einen Namen zu geben

© Favoriten - Es reicht aus, mit einem Finger die Taste Favoriten zu wahlen,
um das eigene Meni stets verfiighar zu haben.

© Manuelles Garen - Mit der Maglichkeit bis zu 15 Zyklen in automatischer
Reihenfolge einzustellen

® Garen mit Kernfihler - Mit dem serienmiifiigen Mehrpunkt-Kerfiihler
oder mit dem Nadel- Kernfiihler (Option)

® Plus-Funkfionen - Warmhalten / Briiunen / taktendes Lifterrad /
Entfeuchtungsreglung / Delta T Garen

AUSSTATTUNG DER STEUERUNG

® “Touch Screen”, LED-hintergrundbeleuchtetes 5”, LCD-
Hochauflosungsdisplay

© SCROLLER PLUS Drehschalter mit Push-Funkfion zur Bestiitigung der
Eingaben

e Automatische und manuelle Vorheizung

© Funktionstest mit Selbstdiagnostikanzeige bei jedem Einschalten mit
textueller und akustischer Fehlermeldung

e Automatische Garraum-Feuchtigkeitsreglung mittels CLIMA-System und
automatischer Entfeuchtung

o Garraumentliiftungs-System zur schnellen Abfiihrung Gberschiissiger

Feuchtigkeit, automatisch und mit programmierter Offnung vor Garprozess-

Ende

o Autoreverse (Luftzirkulation im Garraum mit qutomatischer
Gebliseumsteuerung) fuer eine perfekte Gleichmiissigkeit des
Gareergebnisses

o DELTA-T-Funktion zur gleichzeifigen Kontrolle von Garraum- und
Kerntemperatur

e Automatisch geregelte Wrasenabldschung

o |eichter Zugang zu den kochspezifischen Parametern zur einfachen
Personalisierung des Gerites

o Startzeit-Vorwahl

e Automatisches Reinigungssystem (Option)

o Serienmifig halbautomatisches Reinigungsprogramm

6x1/1GN
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o Reduzierte Luftgeschwindigkeit - Aktiviert automatisch die reduzierte
Heizleistung

® Kerntemperatur-Reglung mittels 4-Punkt Messfihler

o Externe Kernfiihler-Steckdose mit Anschlussmiglichkeit fuer Nadel-
Kernfihler (Option) zum Vakuumgaren und fuer kleine Stiicke

© USB-Anschluss zum Herunterladen der HACCP-Daten, Aktualisieren der
Software und Laden/Herunterladen von Garprogrammen

© Manuelle und automatische Garraum-Riickkkiihlung

® Beleuchtung mit zeitgesteuerter Ausschaltung

@ Beschwadung

® Manuelle Entfeuchtung

o Spritzwasserschutz IPX4

® \lorhereitung fir Anschluss an Energieoptimierungsanlage - SN (Option)

® SERVICE-Programm fiir: Kontrolle der Platinenfunktionen und Anzeige der
Temperaturfishler - Gerdtebetriebsstunden-Zihler fiir alle Hauptfunktionen
fir die programmierte Wartung

® Das Gerdit optimiert und kontrolliert die Energieentfaltung nach Menge
und Art des Produkfes, hlt immer die richtige Gartemperatur und meidet
groBe Schwankungen (- 10% Energie / - 30% Wasser / - Gewichtsverlust
+ Portionen *)

® Der Wasser- und Energieverbrauch wird entscheidend gesenkt, dank der
automatischen Dampf-Siittigungskontrolle im Garraum (- 10% Energie / -
50% Wasser / - 10% Dampf *)




CMEO061X

KONSTRUKTION

® Tiefgezogener Garraum aus CrNi-Stahl 1.4301, zur leichten Reinigung mit
vollstiindig abgerundeten Kanten

o Komplett verschweifiter, villig glatter, dampfdichter Innenraum

® 35 mm starke Garraumisolierung

® Thermische Ausdehnungsbriicke zwischen Innenraum und Frontseife

® Tiir mit zwei getrennten, hinferliffeten, gehirteten Glascheiben - die innere
mit athermischer Beschichtung - zwecks reduzierter Warmeabstrahlung zur
Bedienerseite und htherer Efizienz

o Jur leichten Reinigung aufklappbare Innenscheibe

® Griff mit Rechts/Links-0ffnung

o Einstellbare Tiirscharniere zur optimalen Abdichtung

® (esfeckte Tardichtung aus hitze- und alterungshestindigem Silikon

o Tropfwanne unterhalb der Tir, die das abtropfende Kondenswasser direkt in
den Ablauf leitet, auch bei offener Tiir

o Aufklappbares Luftleitblech zur leichten Reinigung des Ventilatorbereichs

o Aufklappbares Bedienpaneel mit Arretierungsvorrichtung zur Vereinfachung
der Wartungsarbeifen

® Gefrennte Anschlsse fir Normal- und Weichwasser

® Installationsecke auf der rechten Gerditeseife

ELEKTRISCHE BEHEIZUNG
® (Garrqumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkérpem aus
INCOLOYB00

DAMPFERZEUGER

o Frischdompferzeuger aus CNi-Stahl 1.4307 mit hoher thermischer
Isolierung

o Dampferzeugerheizung mittels gepanzerten, elekrischen Heizkdrpern aus
INCOLOYB00

e Automatische Dampferzeugervorheizung

® Tiigliche, automatische Entleerung und Spiilung des Damperzeugers mit
Kontrolle der Ablauftemperatur bei maximal 60°C

o (Optische Anzeige fir Notwendigkeif der Entkalkung des Dampferzeugers

o Entkalkungsprogramm des Dampferzeugers

o Serienmaessig mit Kalk-Vorbeugesystem “CAL-OUT” zur Vorbeugung von
Kalkbilung und -Ablagerung im Boiler

SICHERHEITSAUSSTATTUNG

o Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum

® Sicherheit gegen Uber- und Unterdruck im Garraum

® Motorschutzschalter

® Mechanischer Tirkontaktschalter

® Wassermangelanzeige

o Display zur Anzeige von Stérungen und Selbstdiagnostik
o System zur Kihlung der Bauteile mit angezeigter Ubertemperaturkontrolle
o Sicherheitstemperaturbegrenzer im Dampferzeuger

e Automatische Wasserstandsregelung im Dampferzeuger
® Sonde zur Boiler-Entleerungskontrolle

* Im Vergleich zum vorherigen Modell

SERIENAUSSTATTUNG

© Mehrpunkt-Kerntemperaturfihler - @ 3 mm.

® wei Liftergeschwindigkeiten: Voll /Reduziert

® Integrierte Handbrause mit Rueckholautomatik und Absperrhahn

® Kalk-Vorbeugesystem CAL-OUT (Serienausstattung 1 CalFree - 10 )
® 2 Roste GN 1/1 aus Edelstahl rostfrei

OPTIONEN - BEI GERATEBESTELLUNG ANFORDERN

o Automatisches Reinigungssystem AWS (Serienausstattung 1 Combiclean -
101)

® Anschlussvorbereitung fir Dunstabzugshaube

® Anschluss an Energigoptimierungsanlage

® Rechtsseitig angeschlagene Tir

ZUBEHOR

o NadelKerntemperaturfihler - @ 1 mm.

o Multi-Kerfihler system - 2 Mehrpunkt-Kertemperaturfiihler - @ 3 mm.

o Multi-Kemfihler system - 2 Nadel-Kerntemperaturfihler - @ 1 mm.

o Fettfilter

® |JSB-Pendrive mit Software-Update

e Fifle (h- 150 mm)

o Hitzeschild aus Edelstahl rostfrei fir rechte Seitenwand - Notwendig wenn
das Gerdt nahe an strahlende Hitzequellen aufgestellt ist

o Untergestell aus Edelstahl rostfrei

o Sonder-Untergestell zur Einfhrung von Schockkishler-Schockgefrierer

® Fingebaute Auflageschienen

® Ablage fiir Reinigungsmittel

© Neutraler Unterschrank mit Taren

o Neutraler Unterschrank mit Fliigeltiren und eingebauten Auflageschienen

o Statisches Warmhaltegerdt fir Warmhalten und Langzeitgaren

o Set mit geflanschten Filen fir Untergestell, zur Installation auf Schiffen

o Riidersatz fiir Unfergestell, 2 mit Bremse

* Dunstabzugshaube mit luftgekiihitem Schwadenkondensator (einsetzbar nur
bei Gerditen mit Anschlussvorbereitung)
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1 - Automatisches Garsystem ICS (Interactive Cooking System). ICS anwihlen fiir vollautomatische
Garvorginge. Taste ICS driicken und Gargut wiihlen

10 2 - MANUELL anwihlen, um Garmethode, -zeit, -temperatur und /oder andere Garparameter direkt
einzustellen
3 - FAVORITEN anwihlen fir Zugriff auf die meistgenutzten personalisierten und automatischen
] Garprogramme
) 4 - EXTRAS anwihlen fur Zugriff auf die Funktionen MEHRFACHEINSCHUB, REGENERIEREN,
4 WARMHALTEN, BRAUNEN, NACHTGAREN, VAKUUM GAREN, GAREN und AUFTAUEN
7 5 - PROGRAMME anwihlen, um benutzerdefinierte Programme oder ein neues Programm zu erstellen,
9 7u starten und zu verwalten
12 6 - Driicken, um zu bestitigen, oder Vorheizmodus und -temperatur dndern
7 - HELP anwiihlen und dann eine beliebige Taste, um Gebrauchsinformationen ber die entsprechende
13 Taste zu erhalten
8 - MANUELLE REINIGUNG/AWS driicken fir Zugriff auf die Reinigungsprogramme. Dann gewiinschten
Reinigungsmodus wihlen
16 9 - SERVICE anwhlen fir Zugriff auf die Wartungs- und Servicefunktionen
17 10 - Hauptschalter ON /OFF

11 - Taste Back /Zuriick zum vorherigen Menii
Al 12 - Taste Start/Stop

13 - Scroller +. Knebel zum Einstellen/Whlen

14 - Taste Schnellkohlung bei gedffneter Tir

15 - Taste Garraumbeleuchtung

16 - Taste Garraum- Entfeuchtung
17 - Taste manuelle Beschwadung

A1 - Anschluss Kerntemperaturfihler
A2 - Kerntemperaturfihler

TECHNISCHE DATEN
Garraumkapazitdt GN| 6x1/1 Elektrische Gesamtleistung kw| 8,25
Einschubabstand mm | 60 Gasleistung Nennwirmeleistung kW / keal | - /-
Anzahl von Sitzplétzen 30/80 Garraumheizleistung kW / keal | 8/-
AuBenabmessungen mm | 850 x 650 x 690 h Dampfheizleistung kW / keal | 6/-
Abmessungen mit Verpackung mm| 880x720x 810 h Lifterleistung kw| 0,2
Nettogewicht / Bruttogewicht kg| 78/90 Versorgungsspannung V-50Hz 3NAC400

Sonderspannungen und-Frequenzen auf Anfrage




Die hier aufgefihrten Daten sind nicht als bindend zu betrachten. Die Firma behilt sich das Recht vor, in jedem beliebigen Moment ohne Vorankiindigung Ainderungen anzubringen
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