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FOUR A GAZ A AIR PULSE POUR PATISSERIE
ABG 084 /104 M

MODALITE DE CUISSON ET MODES DE FONCTIONNEMENT
o Air pulsé 70 - 300°C

® Durée programmable

® En confinu

CONTROLES

® Electromécanique avec sélecteur fonctionnement temporisé, en continu ou
refroidissement a porte ouverfe

* Humidificateur manuel

o Autoreverse (inversion automatique du sens de rotation de la ventilation)
pour une uniformité de cuisson parfaife

® Turbine d deux vitesses de ventilation; la vitesse réduite apporte une
réduction de la puissance de chauffage

o Event manuel chambre de cuisson

© Commandes manuelles pour: Humidificateur manuel - Eclairage chambre
de cuisson

® Protection contre I'eau [PX4

DOTATION DE SERIE
® 2 plagues en aluminium, mod. T12 (600 x 400 mm)

OPTIONS - A DEMANDER LORS DE LA COMMANDE DU FOUR
© APS 084 - Porte inversee

CONSTRUCTION

® Enceinte de cuisson en acier inox 18,/10 AISI 304 d'un épaisseur d'1
mm, moulée, de forme trapézoidale, avec angles arrondis @ ample
courbure pour faciliter les opérations de nettoyage

o Enceinte parfaitement lisse, étanche et soudée sans fuites

® Isolation thermique de I'enceinte de cuisson d'un épaisseur de 35 mm

o Joint de dilatation entre |'enceinte de cuisson et la face avant de I'appareil

o Porte d double vitrage séparé en verre trempé avec vitre inférieur
thermoréfléchissant pour diminuer le rayonnement de chaleur vers
|"opérateur et une efficacité majeure

o \litre intérieur pivofant pour un nettoyage aisé

® Poignée avec ouverture d double sens

o (Charnigres de porte réglables pour offrir une excellente étanchéité

® Joint de porte sur la face avant du four avec montage encastré, en silicone
vulcanisé résistant aux hautes température et d |'usure

® Panneau de commandes amovible, avec arrét, pour faciliter les opérations
de maintenance

® Raccords regroupés sur le coté droit de I'appareil

LAINOX
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CHAUFFAGE GAZ

e (hauffage indirect au gaz de I'enceinte de cuisson au moyen de broleurs d
air pulsé

® Allumage bruleures automatique avec allumeur automatique avec décharge
a haute fréquence

o (ontrdle flamme électronique et dispositif de autodiagnostic avec
rétablissement manuel allumage

o Echangeur de chaleur hautement performant avec chambre d’expansion en
acier réfractaire AISI 310 S

EQUIPEMENTS DE SECURITE

© Thermostat de sécurité de |'enceinte de cuisson

o Dispositif de Sécurité contre la surpression ef la sous-pression dans
|'enceinte

® Disjoncteur de sécurité du moteur

o Dispositif de détection de flamme qui interrompt I'arrivé du gaz en cas
d"andt accidentel de la flamme broleurs

® Pressostat de sécurité absence de gaz

* (ontact de porte mécanique

o Systéme de refroidissement des composants

® \lanne gaz d double étage




ABG 084 /104 M

ACCESSOIRES

o |D 25 - Douchette de lavage dotée de tuyau flexible en acier inox, de
raccords et de fixations - 2,5 mt.

® CAV 101 - Cheminée anti-vent pour modéles @ gaz - Obligatoire pour toutes
les installation sans hotte d"aspiration (180 x 180 x 200 h)

® ESR 084 - Support de base en acier inox (954 x 710 x 775 h)

o ESP 064 - Support de base en acier inox avec porte-plaques incorporé
(954 x710x 775 h) - 10 x (600 x 400)

o EKD 084 - Etagere pour detergeant - Capacité 2 bidons de 10 It.

o EAN 084 - Armoire neutre en acier inox équipée des portes avec porte-
plaques incorporé et efagere pour detergeant (990 x 855 x 775 h) - 10 x
(600 x 400)

® EAU 084 - Armoires chauffantes en acier inox avec commandes
électromécaniques et humidificateur (990 x 855 x 775 h) - 10 x (600 x
400) -AC230V-2,6 kW

® 1V 086 - Armoire de fermentation avec humidificateur et contrdles digitales
programmables - Porte vitre (990 x 715 x 850 h) - 16 x (600 x 400) -
AC230V-2,6 kW

© KKC 084 - Hotte d'aspiration avec condenseur a air (990 x 1145 x 300
h)-AC230V/ 0,25 kW

© KKA 084 - Hotte daspiration sans condenseur d air - Nécessaire avec
connexion d I"extérieur (990 x 1145 x 300 h) - AC230V/ 0,25 kW

o ENR 064 - Chassis de superposition pour installation four mod. ABE/ABG
084/104 + hotte d"aspiration KKC/KKA 084 sur supports de base ESR/
ESP 084 ou sur armoires EAN/EAU 084 (954 x 710 x 70 h)

© KPA 084 - Protection de chaleur en acier inox pour tole latérale droit.
Indispensable quand le four est mis & c6te d’autres sources de chaleur

© KP 004 - Kit pieds (h- 150 mm)

(D 002 - Chariot porte kit complet de lavage - Capacité 2 hidons de 10 1.

@ DLOT0 - Combiclean - Nettoyant alcalin (bidon 10 1)
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LAINOX

1 - Inferrupteur général et manette programmation temps de cuisson

- Fonctionnement femporisé

- Fonctionnement @ temps infini

- Refroidissement rapide  porte ouverte

- Manette de programmation de température dans I"enceinte de cuisson
- Manette de programmation du temps de cuisson

- Touche déclairage enceinte de cuisson

- Touche humidificateur manuel
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- Sélecteur de vitesse de ventilation normale /réduite

DONNEES TECHNIQUES ABG 084 /104 M CAPACITE (60 x 40) Entraxe entre les étagéres (mm)
Dimensions mm 990 x 855x 960 h

Dimensions avec emballage mm 1040 x 980 x 1180 h mod. 084 - 8 x (60 x 40) - 53 mm

Poids - Brut / Net K 205/19 mod. 104 - 10 x (60 x 40) - 72 mm

Puissance électrique total kw ]

Puissance thermique nominale kW / keal | 18 /15480

Puissance de chauffage chambre kW / keal | 18 /15480

Puissance ventilateur kw 1

Tension d'alimentation

v

AC230V- 50 Hz
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| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modfiche fecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make fechnical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma

behilt sich das Recht vor zu jeder zeittechnische Anderungen vorzunghmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas e considérées confrigrantes. Lo sociefé se réserve le drt d'apporter des modifications techniques @ tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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